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1 PREMESSA

Gentile cliente, desideriamo innanzitutto ringraziarLa per la preferenza che ha voluto accordarci acquistando il nostro prodotto e
ci congratuliamo con Lei per la scelta.

Per consentirle di utilizzare al meglio il suo nuovo Forno, la invitiamo a seguire attentamente quanto descritto nel presente
manuale.

| forni a cui fa riferimento il presente manuale, sono stati progettati esclusivamente per soddisfare le esigenze di cottura della
pizza e di prodotti similari.

La destinazione d’uso sopra riportata e le configurazioni previste per queste apparecchiature sono le uniche ammesse dal
Costruttore: non utilizzare 'apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni fornite.

Linstallazione deve essere fatta esclusivamente da personale qualificato, in grado di garantire le migliori condizioni di
funzionamento e sicurezza.

2 AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Avvertenze per lI'installatore

Verificare che le predisposizioni all’accoglimento del forno siano conformi ai regolamenti locali, nazionali ed europei.
¢ Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale.
¢ Non effettuare collegamenti elettrici volanti con cavi provvisori o non isolati.

¢ Verificare che la messa a terra dellimpianto elettrico sia efficiente.
¢ Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri mezzi di protezione previsti per legge.

Avvertenze per l'utilizzatore

Le condizioni ambientali del luogo dove viene installato il forno devono avere le seguenti caratteristiche:

Essere asciutto;

Fonti idriche e di calore adeguatamente distanti;

Ventilazione ed illuminazione adeguata e rispondenti alle norme igieniche e di sicurezza previste dalle leggi vigenti;

Il pavimento deve essere piano e compatto per favorire una pulizia accurata;

Non devono essere posti nelle immediate vicinanze del forno, ostacoli di qualunque natura che possano condizionare la
normale ventilazione dello stesso.

Inoltre, I'utilizzatore deve:

Fare attenzione che i bambini non si avvicinino con il forno in funzione;

Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale;

Non rimuovere o manomettere i dispositivi di sicurezza del forno;

Prestare sempre la massima attenzione, ovvero osservare il proprio lavoro e non utilizzare il forno quando si € distratti;
Rispettare le istruzioni e gli avvertimenti evidenziati dalle targhette esposte sul forno.

Le targhette sono dispositivi antinfortunistici, pertanto devono essere sempre perfettamente leggibili. Qualora
risultassero danneggiate ed illeggibili & obbligatorio sostituirle, richiedendone il ricambio originale al Costruttore.

e Allafine di ogni utilizzo e prima delle operazioni di pulizia e di manutenzione togliere I'alimentazione elettrica.

Avvertenze per il manutentore
Osservare le prescrizione indicate nel presente manuale:

e Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri mezzi di protezione.

e Prima diiniziare qualsiasi operazione di manutenzione assicurarsi che il forno, nel caso sia stato utilizzato, si sia
raffreddato.

e Qualora anche uno dei dispositivi di sicurezza risultasse starato o non funzionante, il forno & da considerarsi non
funzionante.

e Togliere I'alimentazione elettrica prima di intervenire su parti elettriche, elettroniche e connettori.



3 SPECIFICHE GENERALI

Caratteristiche

Qui di seguito le specifiche generali che caratterizzano il forno:

—_

Interruttore generale;

2. Frontale comandi;

3. Piano di cottura;

4. Pomello valvola camino;
5. Camino uscita fumi;

6. Passacavo alimentazione;

7. Attacco equipotenziale;

8. Targhetta dati tecnici.

Dati Tecnici
L. . Modello
Caratteristiche tecniche MAX 4 MAX 6 MAX 6L MAX 9
BERsonIlaStaIe '-Z‘CF:T’]‘;" 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Dimensioni camera LE(CF:](;_' 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nr. pizze per & 34 cm 4 6 6 9
camera 50 cm 1 2 2 4
AIimente?zione 230V 1 230V 1 230V 3 230V 3
elettrica \Y 230V 3 230V 3 400V 3+N 400V 3+N
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potenza massima
assorbita kw 5,6 7.3 9,9 12,9
Assorbimento 230V 1 24,3 32 - -
massimo 230V 3 17,2 225 25 324
(A) 400V 3+N 12,6 154 146 184
Sezi . 230V 1 3G4 3G6 - -
ezione cavo di
alimentazione 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(nxmm?) 400V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Temperatura
massima di °C 450
esercizio
Peso netto Kg 74 97 97 130
Dimensioni imballo '-E‘CF::]‘)H 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53




Caratteristiche tecniche

Modello

MAX 8 MAX 12 MAX 12L MAX 18
Dimensioni esteme LZ‘CF:;‘;" 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
e e [ LZ‘CF::]‘;* 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nr. pizze per & 34 cm 4 6 6 9
camera @50 cm 1 2 2 4
Alimentazione 230V 1 230V 1
elettrica Volt 230V 3 230V 3 oS o3
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
[P TR KW 11,2 14,6 19,8 258
assorbita
Assorbimento 230V 1 24,3 () 32 (") . -
massimo 230V 3 344 45 50 64,8
(A) 400V 3+N 24,5 31 273 37,2
Sezione cavo di 230V 1 3G4 () 4G6 () . .
alimentazione 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(mm?) 400V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Temperatura
massima di °C 450
esercizio
Peso netto Kg 149 175 177 235
Dimensioni imballo Lz(cljr)](;-i 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Per questo modello & previsto il doppio cavo di alimentazione.




4 INSTALLAZIONE

Scarico e movimentazione del forno

Lo scarico e la movimentazione del forno devono essere fatti
tramite un carrello elevatore da personale qualificato.

Posizionamento del forno

Linstallazione del forno deve essere fatta da personale
qualificato secondo i regolamenti locali, nazionali ed

Dopo aver estratto il forno dall apposito imballo,
posizionarlo dove previsto tenendo conto delle distanze
minime di sicurezza dai muri e/o altre attrezzature.

Per fare in modo che il forno sia ben areato la distanza
minima dai muri e/o altre attrezzature non deve essere
inferiore a 10 cm sul lato sinistro e posteriore. — K
Mantenere una distanza di minimo 20 cm per il passaggio = - - ——
dell'aria sul lato destro, dove possibile almeno 50 cm per o l::_.

poter accedere comodamente all'impianto elettrico in caso
di manutenzione e/o riparazione.

europei. E
Assicurarsi che il piano d'appoggio del forno abbia ﬂ o
un’adeguata capacita portante e che sia in piano. :

E

2050 cm

min.1 l;.l:m

Rimuovere eventuali protezioni in polistirolo ed asportare il film protettivo evitando di usare utensili che possono
danneggiare le superfici.

RIMUOVERE IL POLISTIROLO DA SOTTO LE PIETRE PRIMA DI ACCENDERE IL FORNO.




Allacciamento agli impianti (collegamento elettrico)

Il forno viene fornito privo di cavo di alimentazione. Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito interponendo un
interruttore magnetotermico differenziale con caratteristiche adeguate, nel quale la distanza d’ apertura minima tra i contatti sia di
almeno 3 mm.

Per collegare il forno alla rete elettrica & indispensabile procedere come segue:
o Togliere il pannello laterale destro;

e Collegare alla morsettiera i conduttori del cavo di alimentazione, che deve essere del tipo HO7-RNF omologato, con
conduttori di sezione adeguata secondo le prescrizioni delle normative vigenti.

230V 1Ph+T

230V sPh+ T

_élDDRf'SPhﬂaHT

L2 L3 ‘I\_l JT—
@@@@@@

SEGUIRE INOLTRE LE SEGUENTI DISPOSIZIONI:

e La presa della rete elettrica deve essere faciimente accessibile e non deve richiedere alcun spostamento.

e |l collegamento elettrico deve essere facilmente accessibile anche dopo l'installazione del forno.

e Ladistanza tra il forno e la presa deve essere tale da non provocare la tensione del cavo di alimentazione. Inoltre, il
cavo stesso non deve trovarsi sotto il basamento del forno.

e Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere sostituito dal servizio di assistenza tecnica o da un tecnico
qualificato in modo da prevenire ogni rischio.

Messa a terra

E obbligatorio che I'impianto sia provvisto di messa a terra.

In ottemperanza alle normative vigenti & obbligatorio collegare I'apparecchiatura ad un sistema equipotenziale la cui efficienza
deve essere correttamente verificata secondo le norme in vigore.

Il collegamento si effettua sull’'apposito morsetto situato nella parte posteriore del forno, con un cavo di sezione minima 10mm?2.

Tale morsetto € contraddistinto dal seguente simbolo:



5 COMANDI

Descrizione del quadro comandi

1. Interruttore generale ;

2. Interruttore luce camera ;
3. Termometro analogico ;
4, Termostato cielo ;

5. Lampada spia cielo ;

6. Termostato platea ;

7. Lampada spia platea.

Mark | Temperature (°C)
0
80
100
150
200
250
280
300
350
400
450

o

Olo|N|[o|o|h|wIN]|=

-
o

6 MODALITA D’USO

Verifica funzionale

Prima di accendere il forno verificare:

o Diaver asportato il film protettivo dove presente;

e Diaver inserito correttamente la spina nella presa d’alimentazione elettrica;

¢ Che la tensione d’alimentazione, la frequenza e la potenza dell'impianto siano compatibili con i valori riportati
nella targhetta apposta sul lato destro del forno;

Prima accensione del forno

Al primo utilizzo dellapparecchiatura & consigliabile riscaldare il forno a vuoto per eliminare cattivi odori causati dall
evaporazione dei refrattari e delle parti metalliche interne.
Procedura:
¢ aprire al massimo la valvola del camino
o ruotare l'interruttore generale in posizione “1” dopo aver verificato che il forno sia alimentato elettricamente
¢ lasciare in funzione il forno (a vuoto) per non meno di 8 ore alla temperatura di 150° prima di procedere alla prima
infornata.
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Fase di avvio

Dopo aver collegato il forno alla rete elettrica ruotare l'interruttore generale in posizione “1”. Ruotare le manopole dei termostati
fino alla temperatura desiderata. In questa maniera si attiveranno le resistenze del cielo e della platea e si accenderanno le
spie luminose corrispondenti.

Indicazioni generali per la cottura

La pizza ed i prodotti similari hanno tempi e temperature di cottura che dipendono dalla forma e dallo spessore della pasta,
nonché dalla quantita e tipologia degli ingredienti aggiunti.

Per tali motivi & sempre consigliabile effettuare preventivamente alcune prove di cottura, al fine di comprenderne al meglio le
caratteristiche ed il funzionamento del forno.

Indicativamente le impostazioni del forno sono le seguenti:
e Tenere la valvola del camino chiusa fin tanto che il forno non ha raggiunto la temperatura impostata;
o E preferibile cucinare direttamente sulle pietre, in modo da ottenere un risultato migliore del prodotto;
¢ Impostare la temperatura del cielo tra i 300 e 320° C, impostare la temperatura della platea tra i 250 e 280° C se si
cucina direttamente sulle pietre.
Se si fanno piu infornate di seguito, aumentare il cielo a 350° C e la platea a 300° C.
e Se si cucina con la teglia impostare i valori consigliati.

Utilizzo della valvola camino

La valvola del camino consente la regolazione del deflusso di fumi e vapori dalla camera di cottura ed il mantenimento in essa
del calore.

Si consiglia di mantenere la valvola totalmente chiusa quando il forno & in fase di riscaldamento, per raggiungere nel minor
tempo possibile la temperatura desiderata. Durante la cottura regolare la valvola a seconda delle proprie esigenze.
Spegnimento del forno

Per spegnere il forno seguire la seguente procedura:

¢ Portare i termostati a 0;
¢ Portare l'interruttore generale in posizione 0.

7 MANUTENZIONE E PULIZIA

Precauzioni di sicurezza
Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione, adottare le seguenti precauzioni di sicurezza:

e Accertarsi che il forno sia spento e completamente raffreddato;

e Accertarsi che il forno non sia alimentato elettricamente;

e Accertarsi che I'alimentazione non possa essere riattivata accidentalmente; staccare la spina dalla presa di
alimentazione elettrica;

o Utilizzare i dispositivi di protezione individuale previsti dalla direttiva 89/391/CEE;

¢ Non utilizzare agenti chimici sulle pietre refrattarie e le parti interne del forno;

¢ Non utilizzare acqua tramite tubi o dispositivi di lavaggio ad alta pressione;

¢ Non utilizzare materiali o spugne abrasive per pulire i vetri porta e le parti metalliche del forno;

e Non pulire il vetro porta quando €& caldo;

¢ Installare tutte le protezioni e riattivare tutti i dispositivi di sicurezza una volta terminata la manutenzione o le
operazioni di riparazione, prima di rimettere il forno in servizio.

u Zi i ia riv utilizz
Manutenzione ordinaria rivolta all’utilizzatore

Come qualsiasi apparecchiatura anche i nostri forni necessitano di una semplice ma frequente ed accurata pulizia per poter
garantire sempre un efficiente rendimento ed un regolare funzionamento.

Si raccomanda di non utilizzare in nessun caso prodotti chimici non alimentari, abrasivi o corrosivi. Evitare nel modo piu assoluto
di usare getti d’'acqua, utensili vari, mezzi ruvidi o abrasivi quali pagliette di acciaio, spugne o altro che possano danneggiare le
superfici ed in particolare compromettere la sicurezza sotto il profilo igienico.
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La pulizia delle superfici esterne del forno, parti esterne in acciaio inox, vetro d’ ispezione e pannello comandi devono essere
effettuate a forno freddo e con alimentazione elettrica scollegata.

Utilizzare una spugna o un panno morbido non abrasivo, leggermente inumidito con acqua od eventualmente con un detergente
neutro non corrosivo. In ogni caso non utilizzare getti d’ acqua che possono penetrare nelle parti elettriche, danneggiandole
gravemente e arrecare un potenziale pericolo per 'uomo.

Manutenzione straordinaria rivolta a tecnici specializzati
Per qualsiasi operazione che non sia di competenza dell'utilizzatore, &€ necessario richiedere lintervento di un tecnico
specializzato.
Rivolgersi quindi al proprio rivenditore e/o servizio di assistenza di zona.
Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione interrompere l'alimentazione elettrica e seguire le “Precauzioni di
sicurezza”.

Sostituzione delle lampade di illuminazione
¢ Non sostituire mai la lampada con il forno caldo;
o Aspettare che il forno si raffreddi.
¢ Non toccare la lampada con le mani, utilizzare sempre dei guanti, un pezzo di carta o un panno, in modo da
evitare di rovinarla e di conseguenza diminuire la durata di vita della lampada;

Sostituire la lampada come segue:
1. Togliere il vetro lampada;
2. Sollevare la lampada per estrarla;
3. Inserire delicatamente la lampada facendo attenzione a non piegare i contatti;

4. Riposizionare il vetro lampada.

—)

ﬂ
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Sostituzione del vetro porta

.% 1 * =| Inserire un cacciavite a taglio nel perno molla. Allentare il grano che
o= tiene bloccato il perno molla e ruotare il cacciavite in senso antiorario
g—kﬁ\@ per scaricare la molla.

Togliere le viti nel lato sinistro della porta e rimuoverla dal Smontare la controporta e sostituire il vetro
telaio porta. Eseguire le operazioni inverse di per il montaggio.

Sostituzione della molla porta

Per sostituire la molla porta
seguire prima l'istruzione del
capitolo precedente
(Sostituzione vetro porta)
per togliere la porta dal forno
e smontare la controporta.




Estrarre il perno per poter togliere la molla;

Sostituzione delle resistenze

Sostituire la molla e riposizionare il perno con il seeger di bloccaggio (figura a destra);
Eseguire le operazioni inverse di per il montaggio della porta.

Una volta eseguite le “Precauzioni di sicurezza” sostituire le resistenze porta come segue:

Per sostituire le resistenze del cielo togliere il pannello laterale destro;
Scollegare i fili di alimentazione relativi alle resistenze da sostituire;
Spostare la lana di roccia per accedere alle viti o dadi di fissaggio delle resistenze da sostituire;
Togliere la resistenza guasta e sostituirla con quella nuova;
Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio.

Per sostituire le resistenze della platea togliere il pannello laterale destro;

e Scollegare i fili di alimentazione relativi alle resistenze da sostituire;
e Spostare la lana di roccia per accedere alle viti o dadi di fissaggio delle resistenze da sostituire;

o Togliere le tavelle della platea;

o Togliere la resistenza guasta e sostituirla con quella nuova;
o Riposizionare le tavelle ed eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio.

Indicazioni per ordinare le parti di ricambio
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Una vola smontata la controporta togliere il seeger che blocca il perno molla (figura a sinistra);

Per ordinare le parti di ricambio devono essere comunicati i seguenti dati, che si trovano nella targhetta argentata posizionata sul

lato destro del forno:

¢ Modello del forno;

e Matricola del forno (Numero di Serie);

e Codice del componente (vedi lista ricambi);
e Quantita occorrente.

8 POSSIBILI ANOMALIE, ALLARMI ed ERRORI

ANOMALIE DI FUNZINAMENTO

Anomalia

Possibile Causa

Soluzione

Il forno non scalda anche se le temperature sono
impostate correttamente.
Le spie resistenza sono spente.

Interruttore generale spento in posizione
“0"

Portare l'interruttore
generale nella posizione
g

Il forno non si riscalda nonostante le temperature
siano correttamente impostate. Le spie luminose
delle resistenze invece sono spente

Mancanza energia elettrica nella rete

Verificare il contattore
generale, la presa, la
spina ed il cavo di
alimentazione.

Il termometro analogico non rileva l'incremento
della temperatura nonostante le resistenze stiano
riscaldando correttamente

Guasto termometro analogico

Sostituire il termometro
analogico

La lampada di illuminazione interna non si
accende

Lampada bruciata

Sostituire lampada

La lampada di illuminazione interna non si
accende

Interruttore lampada guasto

Sostituire interruttore
lampada

La lampada di illuminazione interna non si
accende

Mancanza alimentazione elettrica sulla
lampada

Verificare collegamento
elettrico della lampada
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Aprire maggiormente la

La porta & chiusa ma fuoriesce fumo Valvola farfalla camino chiusa valvola e verificarne |l
corretto funzionamento.

La camera di cottura non si riscalda Le temperature impostate sono troppo Impostare correttamente

adeguatamente basse le temperature

La camera di cottura non si riscalda

Sostituire le resistenze

adeguatamente nonostante le temperature Una o piu resistenze sono guaste guaste

impostate siano corrette

Verificare ed

La temperatura continua a salire oltre le Sonda termostato/i o contatti termostato .
. L . ) . : eventualmente sostituire
impostazioni effettuate mediante i termostati guasti ; .
il termostato/i
La porta non rimane correttamente chiusa Cedimento molla chiusura porta Smontare |a porta e

sostituire la molla interna

9 INFORMAZIONI PER LA DEMOLIZIONE E LO SMALTIMENTO

Ai sensi dell’art. 13 del Decreto Legislativo 25 luglio 2005 n.151 “Attuazione delle Direttive 2002/95/CE,
2002/96/CE, 2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed
elettroniche, nonché allo smaltimento dei rifiuti”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’'apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla fine della propria
vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.

La raccolta della presente apparecchiatura giunta a fine vita &€ organizzata e gestita dal produttore. L'utente che vorra disfarsi
della presente apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire il sistema che questo ha adottato per consentire la
raccolta separata dell’apparecchiatura giunta a fine vita.

L’adeguata raccolta differenziata per 'avvio successivo dellapparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientale compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e sulla salute e favorisce il
reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui & composta I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del
detentore comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative previste dalla norma vigente.

Iscr. Reg. Nazionale dei Produttori di AEE con il numero: IT08020000000645
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1 PREMISE

Dear customer, we would like to start by saying thank you and we congratulate you for having purchased our product.

To enable you to use your new Oven in the best way possible, please carefully follow the information provided in this manual.
The ovens to which this manual refers, have been exclusively designed to satisfy the requirements for cooking pizza and other
similar products.

The destination of use described above and the configurations envisaged for this equipment are the only ones permitted by the
Manufacturer: do not use the equipment other than according to the instructions provided.

The installation has to be performed by qualified personnel only, able to ensure the highest operation and safety conditions.

2 SAFETY WARNINGS

Warnings for the installer

On receipt of the oven check that the set up and configurations are compliant with local regulations as well as regulations that
apply at a national and European level.

Follow the prescriptions contained in this manual.

Do not carry out loose electrical connections with temporary or non-insulated cables.
Check to make sure the earthing of the electrical system is efficient.

Always use personal protection equipment and other means of protection required by law.

Warnings for the user
The environmental conditions of the oven installation place must have the following characteristics:

It has to be dry;

The water and heat sources have to be positioned at a suitable distance;

Ventilation and adequate lighting system compliant with the rules of hygiene and safety foreseen by the laws in force;
The floor must be flat and compact to facilitate thorough cleaning;

No kind of obstacle that could condition normal ventilation of the oven must be placed in its immediate vicinity.

In addition, the user must:

Pay careful attention to prevent children from approaching the oven when it is operating;

Observe the prescriptions contained in this manual;

Not remove or tamper with the oven safety devices;

Always pay maximum attention, in terms of observing their work and not using the oven if distracted;

Adhere to instructions and warnings identified by labels and signs displayed on the oven.

The labels and signs are accident-preventing devices, therefore they must always be perfectly legible. If damaged and
unreadable, it is mandatory to replace them, requesting the original spare from the manufacturer.

e Disconnect the machine from the power supply after each use and prior to any cleaning and maintenance operation.

Warnings for the maintenance technician
Follow the prescriptions referred to in this manual:

Always use the personal protection equipment and the other means of protection.

Before starting any maintenance work make sure that the oven, if it has been in use, has cooled down.

Even if just one safety device is not calibrated or does not work, the oven must be considered no operational.
Remove the power supply prior to working on electrical, electronic parts and on connectors.



3 GENERAL SPECIFICATIONS

Features

The general specifications that characterise the oven are provided below:

1. Main switch;

Front control panel;
Cooking surface;
Chimney valve knob;
Chimney flue;

Power cable gland;

7. Equipotential connector;

8. Rating plate.

Technical data

. e a: Model
Technical specifications MAX 4 MAX 6 MAX 6L MAX 9
External WxDxH
dimensions (cm) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Chamber WxDxH
dimensions (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
No. of pizzas per @34 cm 4 6 6 9
chamber @ 50 cm 1 2 2 4
Power supply v ggg ¥ ;I,’ ggg ¥ ;I,’ 230V 3 230V 3
(50/60 Hz) 400 V 3+N 400V 3+N 400V 3+N 400V 3+N
Maximum power
absorbed kw 5.6 7.3 9.9 12.9
. 230V 1 24.3 32 - -
Maximum
absorption 230V 3 17.2 22.5 25 324
(A) 400 V 3+N 12,6 15.4 146 18.4
Power cord cross- 230V 1 3G4 3G6 ' '
section 230V 3 4G2.5 4G4 4G4 4G6
2
(n x mm) 400 V 3+N 5G2.5 5G2.5 5G2.5 5G4
Maximum operating o
temperature c 450
Net weight kg 74 97 97 130
Package WxDxH
dimensions (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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. . Model
Technical specifications MAX 8 MAX 12 MAX 12L MAX 18
External WxDxH
dimensions (cm) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Chamber WxDxH
dimensions (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
No. of pizzas per & 34 cm 4 6 6 9
chamber @50 cm 1 2 2 4
230V 1 230V 1
Bl Volts 230V 3 230V 3 s V%2 s V%2
400V 3+N 400V 3+N
Maximum power
absorbed kw 11.2 14.6 19.8 25.8
Maximum 230V 1 24.3 (%) 32 (%) - -
absorption 230V 3 34.4 45 50 64.8
(A) 400 V 3+N 245 31 27.3 37.2
Power cord cross- 230V 1 3G4 () 4G6 () - -
section 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(mm’) 400 V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Maximum operating °C 450
temperature
Net weight kg 149 175 177 235
Package WxDxH
dimensions (cm) 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) There is a double power cord for this model.



4 INSTALLATION

Unloading and handling the oven

Unloading and moving the oven must be done by qualified
personnel with a forklift.

Positioning the oven

Installation of the oven must be done by qualified personnel
and in accordance with local, national and European
regulations.

Ensure that the supporting surface of the oven is level and has
an adequate supporting load capacity.

After removing the oven from the special casing, place it where
planned taking into account the minimum safety distances from
walls and/or other equipment.

To make sure that the machine is well ventilated the minimum
distance from walls and/or other equipment must not be lower
than 10 cm to the left and rear sides.

Keep a minimum distance of 20 cm for air to pass on the right
side, where possible at least 50 cm in order to be able to easily
access the electrical system for any maintenance and/or repair
work.
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min.10 cm

20+50 cm

Remove any polystyrene protection and take off the protective film avoiding the use of tools that can damage the

surfaces.

REMOVE THE POLYSTYRENE FROM UNDER THE STONES BEFORE SWITCHING THE OVEN ON.
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Connection to the utilities (electrical connection)

The oven is supplied without power supply cable. The connection to the power network must be performed by interposing a
differential circuit breaker switch with suitable features, and minimum opening distance between the contacts of at least 3 mm.

To connect the oven to the electricity supply it is necessary to proceed as follows:
e Remove the right side panel;

e Connect the conductors of the power supply cable to the terminal board, which must be HO7-RNF type-tested, with
conductors that have a suitable cross-section according to the regulations in force.

230V 1Ph+T

230V 2Ph+ T

_ﬂDDH‘SF‘hﬂMT

L2 L3 ‘I%_l JT—
@@@@@@

IN ADDITION, FOLLOW THESE INSTRUCTIONS:

e The mains socket must be easily accessible and should not require moving the machine.

e Electrical connection must be easily accessible even after the oven has been installed.

o The distance between the oven and the socket must ensure that there is no tension in the supply cable. In addition, the cable
must not be at risk of getting under the base of the oven.

o [fthe power cable is damaged, have it replaced by the technical assistance service or by a qualified service technician in order
to prevent any risk.

Grounding

It is mandatory for the system to be provided with an earthing system.

According to the regulations in force, it is mandatory to connect the equipment to an equipotential system whose efficiency must
be properly verified as prescribed by the rules in force.

The connection is made with the special clip at the rear of the oven, with a cable with a minimum section of 10mma2.

This clip is identified by the following symbol:



21

5 CONTROLS

Diagram of the control panel

1. Main switch ;

2. Cooking chamber light
switch ;

3. Analogic thermometer;
4, Top thermostat;

5. Pilot light TOP;

6. Bottom thermostat;

7. Pilot light thermostat;

Graduation | Temperature (°C)
0
80
100
150
200
250
280
300
350
400
450

o

Olo|N|[o|a|h|wIN]|=-

—_
o

6 METHOD OF USE

Functional check

Before switching the oven on check:

e You have removed the protective film, if provided;

e The plug is properly inserted into the power supply wall socket;

e That the system supply voltage, frequency and power are compatible with the values provided on the label affixed on
the right side of the oven;

Switching on the oven for the first time

The first time the appliance is used it is recommended to heat the oven when empty to eliminate bad smells caused by the
evaporation of moisture content of the refractory stones, in the insulating material and the metallic parts inside.
Follow the procedure below:

o fully open the exhauster valve;

e turn the main switch in position “17;

e leave the oven working (empty) for at least 8 hours at the temperature of 150° before proceeding to the first baking.
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Start up phase

The analogical thermometer display shows the actual average temperature of the baking chamber. Rotate the thermostat knobs
and until the expected temperature. In this way top and bottom heating elements are under working and the relevant light signals
switch on.

General cooking instructions

Pizzas and similar products have cooking times and temperatures that depend on the shape and thickness of the dough, in addition
to the quantity and type of added ingredients.

For these reasons, it is always advisable to perform some cooking tests beforehand, in order to better understand how the oven
works and its features.

The indicative oven settings are as follows:

o Keep the chimney valve closed until the oven has reached the set temperature;

e Forbestresults, it is preferable to cook directly on the stones.

e Setthe top temperature between 300°C and 320°C, and set the bottom temperature between 250°C and 280°C when cooking
directly on the stones.
If you make multiple successive batches, increase the top to 350°C and the bottom to 300°C.

e If you are cooking with a baking tray, set the recommended values.

Using the chimney valve

The vent valve enables the cooking chamber fumes and vapours to flow out whilst maintaining its heat.

It is recommended to keep the valve completely closed when the oven is heating up in order to reach the desired temperature as
quickly as possible. During cooking adjust the valve according to requirements.

Switching off the oven

To switch the oven off follow the procedure below:

e Turn the thermostats to the 0 position.
e Turn the general switch to the 0 position.

7 MAINTENANCE AND CLEANING

Safety precautions
Before carrying out any maintenance work, please take the following safety precautions:

e Make sure that the oven is switched off and has fully cooled down;

o Make sure that the oven is not electrically powered;

o Make sure that the power supply can not be reactivated accidentally; unplug the power cord;

e Use the personal protective equipment required by Directive 89/391/EEC;

¢ Do not use chemicals on the firestones and internal parts of the oven;

e Do not use water from hoses or high-pressure washers;

¢ Do not use abrasive materials or sponges to clean the door glass and the metal parts of the oven;

e Do not clean the door glass when it is hot;

o Install all protections and reactivate all safety devices once the maintenance or repair work has been completed,
and prior to putting the oven back into service.

Routine maintenance to be performed by the user

As any equipment also our ovens requires simple, frequent and careful cleaning to ensure efficient, regular functioning,
It is recommended to never use chemical products which are not specific for food preparation areas, abrasives or corrosives for
any reason. Avoid by all means using water jets, tools, rough or abrasive instruments, such as steel wool, brillo sponges or any
other item which could damage the surface of the machine, and especially those that could compromise health safety.



23

Oven external areas cleaning, external parts in stainless steel, door glass, and switch panel, must be carried out at cold oven
and at disconnected electric power supply.

Use a sponge or a soft cloth, not abrasive, slightly humidified with water or possibly with a neutral detergent not corrosive. In any
case, do not use water jets which can penetrate through the electric parts and heavily damage them, as well as bring a possible
danger for people.

Unplanned maintenance to be performed by specialised technicians
For any work that is not the responsibility of the user, a specialised technician must be called out.
Contact your local dealer and/or service representative.

Before carrying out any maintenance work, disconnect the power supply and follow the “Safety precautions”.

Replacing the lamps

e Never replace the lamp when the oven is hot;

¢ Wait for the oven to cool down.

¢ Do not touch the lamp with your hands; always use gloves, a piece of paper or a cloth in order to avoid
damaging it and consequently reducing the lamp’s service life;

Replace the lamp as follows:

1. Remove the lamp glass;
2. Lift up the lamp to remove it;
3. Insert the lamp gently, whilst taking care not to bend the contacts;

4. Reposition the lamp glass.

—
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Replacing the door glass

Y l | " ] Remove the front control panel without disconnecting the wires.

Insert a slotted screwdriver into the spring pin.

L \ Loosen the nut that keeps the spring pin locked and turn the
ﬁ\ ' O screwdriver anticlockwise to release the spring.

Remove the screws in the left side of the door and remove Remove the inner door and replace the glass.
it from the door frame. Carry out the steps in reverse order for the reassembly.

Replacing the door spring

To replace the door spring,
firstly follow the instructions
provided in the previous
chapter (Replacing the door
glass) to remove the door
from the oven, and then
separate the inner door.
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e Once the inner door has been removed, remove the circlip that locks the spring pin (figure on the left);
e Remove the pin in order to be able to remove the spring;

e Replace the spring and reposition the pin with the locking circlip (figure on the right);

e Carry out the steps in reverse order to reassemble the door.

Replacing the heating elements
Once the “Safety precautions” have been carried out, replace the heating elements as follows:

o Remove the right side panel to replace the top’s heating elements;
e Disconnect the power supply wires for the heating elements being replaced;

¢ Move the mineral wool aside to access the fixing screws or nuts of the heating elements being replaced;

¢ Remove the faulty heating element and replace it with the new one;

e Carry out the steps in reverse order for the reassembly.

o Remove the right side panel to replace the bottom’s heating elements;
e Disconnect the power supply wires for the heating elements being replaced;

¢ Move the mineral wool aside to access the fixing screws or nuts of the heating elements being replaced;

e Remove the bottom’s hollow tiles;
¢ Remove the faulty heating element and replace it with the new one;
e Reposition the hollow tiles and carry out the steps in reverse order for the reassembly.

Instructions for ordering spare parts

To order spare parts, the following information must be provided, which can be found on the silver plate located on the right side

of the oven:

e Oven model;

e Oven serial number;
e Component code (see the spare parts list);
e Quantity required.

8 POSSIBLE ANOMALIES, ALARMS AND ERRORS

WORKING ANOMALIES

Anomalies

Possible Causes

Solutions

The oven does not heat even though the
temperatures are set correctly.

The pilot lights are off.

Main switch in position “0”

Turn the main switch in
position “1”

The oven doesn't heat despite the main switch is
on (position 1) and the temperatures are
correctly set. The function pilot lights of the

heating elements are off.

No electric Energy in the net

Check the general
contactor, the socket,
the plug, and the supply
cable.

The analogical thermometer doesn't notice the
increase of the temperature despite the heating
elements are correctly functioning

Analogical thermometer defect

Check and if necessary
replace the thermometer

Inner light bulb does not switch on

Burned inner light bulb

Replace inner light bulb

Inner light bulb does not switch on

Inner light bulb switch defected

Replace light bulb switch

Inner light bulb does not switch on

No electric supply power on the light bulb

Check electric
connection with the light
bulb

The door is closed, but fume comes out

Exhauster butterfly valve closed

Open more the valve
and check the right
functioning.

The baking chamber does not heat suitably

The set temperature are too low

Set the right temperature
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The baking chamber does not heat suitably in One or more heating elements are Replace the defecate
spite of the temperature being set rightly defected heating elements
The temperature continues going up over the set | Thermostat probe or thermostat contacts | Check and if necessary

by thermostats defected replace the thermostat/s
disassemble the left side
The door does not keep right closed The door closing spring has subsiding panel and replace the
spring

9 INFORMATION FOR DEMOLITION AND DISPOSAL

Pursuant to Art. 13 of Legislative Decree No. 151 of 25 July 2005, "Implementation of Directives 2002/95/EC,
2002/96/EC, and 2003/108/EC, concerning the reduction of the use of hazardous substances in electrical and
electronic equipment, as well as the disposal of some waste."

The crossed bin symbol on the appliance or its packaging indicates that the product must be collected separately from other
waste at the end of its service life.

The collection of this equipment at the end of its life is organised and managed by the manufacturer. Any user who wishes to
dispose of the equipment must therefore contact the manufacturer and follow the manufacturer-adopted procedure to allow for
the separate collection of the equipment at the end of its life.

Appropriate separate collection in order to recycle, process and dispose of the disassembled equipment helps avoid possible
negative effects on the environment and health, and promotes the reuse and/or recycling of the equipment materials. The
unlawful disposal of the product results in the application of administrative sanctions provided for by the applicable law.

Enrolled on the National Register of EEE Manufacturers, under entry No: IT08020000000645
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1 AVANT-PROPOS

Cher client, nous souhaitons tout d’abord vous remercier de la préférence que vous avez bien voulu nous accorder en achetant
notre produit et souhaitons vous féliciter pour votre choix.

Pour vous permettre de tirer le meilleur parti de votre nouveau four, veuillez suivre attentivement les instructions de ce manuel.
Les fours mentionnés dans ce manuel ont été congus exclusivement pour répondre aux besoins de cuisson des pizzas et
produits similaires.

La destination d’usage reportée ci-dessus et les réglages prévus pour ces équipements sont les seuls admis par le Fabricant :
ne pas utiliser I'équipement en désaccord avec les indications fournies.

Linstallation doit étre faite exclusivement par du personnel qualifi€¢, en mesure de garantir les meilleurs conditions de
fonctionnement et sécurité.

2 CONSIGNES DE SECURITE

Recommandations pour I'installateur

Vérifier que les prédispositions pour l'installation du four sont conformes aux réglementations locales, nationales et européennes.
e Observer les prescriptions indiquées dans ce manuel.

e Ne pas effectuer de connexions électriques aériennes avec des cables provisoires ou non isolés.

o Veérifier que la mise a la terre de l'installation électrique soit efficace.

o Toujours utiliser les équipements de protection individuelle et les autres moyens de protection prévus par la loi.

Recommandations pour l'utilisateur

Les conditions ambiantes du lieu ou le four est installé doivent avoir les caractéristiques suivantes :

Etre sec;

Sources hydriques et de chaleur suffisamment éloignées ;

Ventilation et éclairage approprié et répondant aux normes hygiéniques et de sécurité prévues par les lois en vigueur ;
Le sol dot étre plat et compact pour favoriser un nettoyage soigné ;

Aucun obstacle de quelque sorte que ce soit ne doit étre placé a proximité immédiate du four, ce qui pourrait affecter la
ventilation normale de celui-ci.

L'utilisateur doit en outre :

Veiller a ce que les enfants ne s'approchent pas du four quand il fonctionne ;

Observer les prescriptions indiquées dans ce manuel ;

Ne pas enlever ou altérer les dispositifs de sécurité du four ;

Faire toujours trés attention, a savoir étre concentré sur son travail et ne pas utiliser le four lorsqu'on est distrait ;
Respecter les instructions et les avertissements mis en évidence par les plaques exposées sur le four.

Les plaques sont des dispositifs pour la prévention des accidents, par conséquent elles doivent toujours étre parfaitement
lisibles. Au cas ou elles seraient endommageées et illisibles il faut les remplacer, en demandant la piéce de rechange
originale au Fabricant.

e Alafin de chaque utilisation et avant les opérations de nettoyage et de maintenance couper I'alimentation électrique.

Recommandations pour le personnel d'entretien
Observer les prescriptions indiquées dans ce manuel :

e Toujours utiliser les équipements de protection individuelle et les autres moyens de protection.

¢ Avant de commencer toute opération de maintenance, s'assurer que le four a refroidi s'il a été utilisé.

¢ Méme si un seul des dispositifs de sécurité est éteint ou ne fonctionne pas, le four doit étre considéré comme ne
fonctionnant pas.

e Couper I'alimentation électrique avant d'intervenir sur des piéces électriques, électroniques et des connecteurs.



3 SPECIFICATIONS GENERALES

Caractéristiques

Ci-apres les spécifications générales qui caractérisent le four :

1.  Interrupteur général ;
2. Panneau de commandes frontal ;
3. Plan de cuisson;

4. Manette soupape cheminée ;

5. Conduit de cheminée sortie de

fumées ;

6. Passe-cables alimentation ;

7. Prise de courant équipotentielle ;

8. Plaque signalétique.

Données techniques

Caractéristiques techniques Modéle
qu qu MAX 8 MAX 12 MAX 12L MAX 18
Dimensions LxPxH
externes (cm) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Dimensions LxPxH
chambre (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nb pizzas par @ 34 cm 4 6 6 9
chambre @50 cm 1 2 2 4
Alimentation 230V 1 230V 1
électrique \Y 230V 3 230V 3 4(2)83\?/’3\] 4(2):3?/ng
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Puissance
maximale absorbée kW 5,6 73 9,9 12,9
e 230V 1 243 32 - -
maximale 230V 3 17,2 225 25 324
(A) 400V 3+N 12,6 154 146 184
Section de cable 230V 1 3G4 3G6 N N
d’alimentation 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(n x mn’) 400V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Température
maximale de °C 450
fonctionnement
Poids net Kg 74 97 97 130
Dimensions de LxPxH
lemballage (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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e g . Modeéle
(CETEE e SR RS PEP44D PEP66TD PEP66BD PEP99D
Dimensions LxPxH
oxtornes (om) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Dimensions LxPxH
chambre (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nb pizzas par & 34 cm 4 6 6 9
chambre @50 cm 1 2 2 4
Alimentation 230V 1 230V 1
T ey Volts 230V 3 230V 3 4(238(\)/% f’N 4(233% f’N
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Puissance
maximale absorbée kW 11,2 14,6 19,8 25,8
Absorption 230V 1 24,3 (%) 32 (%) - -
maximale 230V 3 344 45 50 64,8
) 400V 3+N 24 5 31 273 372
Section cable 230V 1 3G4 (%) 4G6 (%) - -
d’alimentation 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(i 400V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Température
maximale de °C 450
fonctionnement
Poids net Kg 149 175 177 235
Dimensions de LxPxH 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82
emballage (cm)

(*) Pour ce modele un double cable d'alimentation est prévu.
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4 INSTALLATION

Déchargement et manutention du four

Le déchargement et la manutention du four doivent étre
effectués au moyen d'un chariot élévateur par du personnel
qualifié.

Positionnement du four

Linstallation du four doit étre faite par du personnel qualifié
selon les réglementations locales, nationales et européennes.
S'assurer que le plan d'appui du four ait une capacité de

charge adéquate et qu'il soit plat. I]
Apres avoir extrait le four de I'emballage spécial, la placer ou

cela est prévu en tenant compte des distances de sécurité
minimum des murs et/ou des autres équipements.

Pour que le four soit bien ventilé, la distance minimale des
murs et/ou des autres équipements ne doit pas étre inférieure
a 10 cm sur les c6tés gauche et arriére.

Garder une distance d'au moins 20 cm pour le passage de ['air —
sur le coté droit et, si possible, au moins 50 cm pour pouvoir -
acceéder facilement au systéme électrique en cas d'entretien g =
et/ou de réparation.

min.10 cm

20+50 cm

min.w-l:m

Enlever les protections en polystyréne et retirer le film
protecteur, en évitant d'utiliser des outils qui pourraient endommager les surfaces.

ENLEVER LE POLYSTYRENE EN DESSOUS DES PIERRES AVANT D’ALLUMER LE FOUR.
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Raccordements aux circuits (raccordement électrique)

Le four est fourni sans cordon d'alimentation. Le raccordement au réseau électrique doit étre effectué en interposant un interrupteur
magnétothermique différentiel avec des caractéristiques appropriées, dans lequel la distance d’ouverture minimale entre les
contacts soit d'au moins 3 mm.

Pour connecter le four au réseau électrique, il est indispensable de procéder comme indiqué ci-aprés:
e Retirer le panneau latéral droit;

e Connecter au bornier les conducteurs du cordon d'alimentation qui doit étre du type HO7-RNF homologué, avec des
conducteurs d'une section adéquate selon les prescriptions des réglementations en vigueur.

230V 1Ph+T

230V sPh+ T

_élDDRf'SPhﬂaHT

L2 L3 ‘I\_l JT—
@@@@@@

SUIVRE EGALEMENT LES DISPOSITIONS SUIVANTES:

e La prise du réseau électrique doit étre facilement accessible et ne doit demander aucun déplacement.

e La connexion électrique doit étre facilement accessible méme aprés l'installation du four.

o Ladistance entre le four et la prise doit étre telle qu'elle ne provoque pas de tension sur le cordon d'alimentation.De plus, le
cable lui-méme ne doit pas se trouver sous la base du four.

e Sile cable d’alimentation est endommagé il doit étre remplacé par le service d’assistance technique ou par un technicien
qualifié de maniére a prévenir tout risque.

Mise a la terre

Il est obligatoire que I'installation soit pourvue de mise a la terre.

Conformément aux réglementations en vigueur il est obligatoire de raccorder 'équipement a un systeme équipotentiel dont
l'efficacité doit étre correctement vérifiée selon les normes en vigueur.

Le raccordement est fait sur la borne correspondante située a l'arriere du four, avec un cable d'une section minimum de 10 mma2.

Cette borne se distingue par le symbole suivant :
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5 COMMANDES

Description du panneau de commandes

1. Interrupteur genéral;

2. Interrupteur d'illumination de la
chambre;

3. Thermométre mécanique;

4. Thermostat Régulation Ciel;

5. Voyant lumineux température ciel;
6. Thermostat Régulation Plateau;

7. Voyant lumineux température
plateau;

Entaille | Température (°C)
0 0
80
100
150
200
250
280
300
350
400
450

Ol [N |WIN|—~

—_
o

6 MODE D’EMPLOI

Vérification fonctionnelle

Avant d'allumer le four, vérifier :

e D’avoir 6té le film protecteur si présent ;

o D’avoir inséré correctement la fiche dans la prise d’alimentation électrique ;

¢ Que la tension d'alimentation, la fréquence et la puissance de l'installation soient compatibles avec les valeurs
indiquées dans la plaque apposée sur le c6té droit du four ;

Premiére mise en route du four

Lorsque vous utilisez le four pour la premiére fois, veuillez bien le chauffer a vide pour éliminer toute mauvaise odeur produite
par I'évaporation des réfractaires et par les composants métalliques qui se trouvent a l'intérieur.
Comment procéder:

e ouvrez la soupape du conduit de fumée au maximum.

o Apre avoir branché le four, tournez l'interrupteur général a la position “1”.

¢ avant la premiére enfournée, chauffez le four (a vide) a la température de 150°C pendant au moins 8 heures.
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Mise en fonctionnement

Aprés avoir branché le four au réseau électrique, tournez l'interrupteur général a la position “1”. Tournez
les boutons des thermostats et jusqu'a la température souhaitée. Ci faisant les résistances du ciel et du
plateau sont activées ainsi que leur voyants lumineux.

Indications générales de cuisson

La pizza et les produits similaires, ont des durées et des températures de cuisson qui dépendent de la forme et de I'épaisseur de
la pate, ainsi que de la quantité et du type d'ingrédients ajoutés.

Pour ces raisons il est toujours conseillé d'effectuer au préalable des essais de cuisson, afin de comprendre au mieux les
caractéristiques et le fonctionnement du four.

A titre indicatif les réglages du four sont les suivants :
e Garder la soupape de la cheminée fermée tant que le four n'a pas atteint la température réglée ;
o |l est préférable de cuisiner directement sur les pierres, pour obtenir un meilleur résultat du produit ;
o Régler la température du ciel entre 300 et 320°C, régler la température de la sole entre 250 et 280°C si I'on
cuisine directement sur les pierres.
En cas de plusieurs fournées, augmenter le ciel a 350°C et la sole a 300°C.
e Sil'on cuisine sur plaque régler les valeurs conseillées.

Utilisation de la soupape cheminée

La vanne de la cheminée permet le réglage de I'évacuation des fumées et des vapeurs de la chambre de cuisson et la conservation
de la chaleur dans celle-ci.

Il est conseillé de maintenir la vanne totalement fermée quand le four est en phase de chauffe pour atteindre dans le moins de
temps possible la température désirée. Pendant la cuisson, régler la vanne en fonction de ses propres exigences.
Extinction du four

Pour éteindre le four, effectuer la procédure suivante :

o Régler le thermostat en position 0.
o Régler linterrupteur général en position 0.

7 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Précautions de sécurité
Avant d’effectuer toute opération d’entretien, prendre les précautions suivantes :

e S’assurer que le four soit éteint et froid ;

o S'assurer que l'alimentation électrique du four soit coupée ;

e S'assurer que l'alimentation ne puisse pas étre réactivée accidentellement. Débrancher la prise secteur ;

o Utiliser les équipements de protection individuelle prévus par la Directive 89/391/CEE ;

o Ne pas utiliser d'agents chimiques sur les pierres réfractaires et les parties internes du four ;

o Ne pas utiliser d’eau dans les tuyaux ou des dispositifs de lavage a haute pression ;

o Ne pas utiliser d'éponges ou matériaux abrasifs pour nettoyer la porte vitrée et les parties métalliques du four ;

e Ne pas nettoyer la porte vitrée si le four est chaud ;

¢ Installer toutes les protections et réactiver tous les dispositifs de sécurité une fois I'entretien ou les réparations
terminés, avant de remettre le four en service.

Entretien ordinaire sous la responsabilité de lI'utilisateur

Ainsi que tout autre appareil, pour le bon fonctionnement du four et pour une cuisson optimale veuillez procéder de fagons simple
mais fréquente au nettoyage du produit.

N'utilisez jamais de produits chimiques non alimentaires, abrasifs ou corrosifs. N'utilisez pas de jets d'eau, d'outils ruvides ou
abrasifs tels que des éponges et des tampons en acier, ni tout outil qui puisse abimer les surfaces du four ou qui ne soit pas
hygiéniqguement indiqué.
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Nettoyez les surfaces extérieures du four, telles que les parties en acier inoxydable, le vitre d'inspection et le bandeau de
commande, quand le four est froid et débranché.

Veuillez utiliser une éponge ou un chiffon doux, non abrasif, a peine humide avec de I'eau ou un détergent neutre non corrosif.
En tout cas n'utilisez pas de jets d'eau qui puissent atteindre et abimer les parties électriques, ce qui risque d'étre dangereux pour
['utilisateur.

Entretien extraordinaire sous la responsabilité des techniciens spécialisés
Pour toute opération non du ressort de I'utilisateur, demander I'assistance d'un technicien spécialisé.
Contacter votre revendeur et/ou le service clientéle local.
Avant d’effectuer toute opération d’entretien, débrancher I'alimentation électrique et suivre les « Précautions de sécurité ».

Remplacement des ampoules d'éclairage

¢ Ne jamais remplacer I'ampoule quand le four est chaud ;

e Attendre que le four refroidisse.

¢ Ne pas toucher I'ampoule avec les mains, toujours utiliser des gants, un morceau de papier ou un chiffon
pour le pas I'abimer et de ce fait diminuer sa durée de vie ;

Remplacer I'ampoule de la maniére suivante :
1. Enlever le verre de la lampe ;
2. Soulever I'ampoule pour I'enlever ;
3. Mettre délicatement 'ampoule en faisant attention a ne pas plier les contacts ;
4

Replacer le verre de la lampe.

—)




Remplacement de la vitre de la porte
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\\\l | " =~,| Enlever lafagade des commandes sans débrancher les cables.
e Dévisser I'écrou qui bloque le pivot a ressort et tourner le tournevis
—;é—_ﬁ\@ \ en sens antihoraire pour décharger le ressort.

Enlever les vis du c6té gauche de la porte et I'enlever du Démonter la contre-porte et remplacer la vitre
cadre porte. Effectuer les opérations en sens inverse pour le montage.

Remplacement du ressort porte

Pour remplacer le ressort de la
porte suivre auparavant les
instructions du chapitre
précédent (Remplacement de
la vitre de la porte), enlever la
porte du four et démonter la
contreporte.
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e Une fois la contreporte démontée, enlever le seeger qui bloque le pivot a ressort (dessin a gauche) ;
e Extraire le pivot pour pouvoir enlever le ressort ;

e Remplacer le ressort et replacer le pivot avec le seeger de blocage (dessin a droite) ;

o Effectuer les opérations en sens inverse pour le montage de la porte.

Remplacement des résistances
Apres avoir appliqué les « Précautions de sécurité », procéder comme suit pour remplacer les résistances :

e Pour remplacer les résistances du ciel enlever le panneau latéral droit ;

e Débrancher les cables d'alimentation relatifs aux résistances a remplacer ;

o Déplacer la laine de roche pour accéder aux vis ou aux écrous de fixation des résistances a remplacer ;
e Enlever la résistance endommagée et la remplacer avec la nouvelle résistance ;

o Effectuer les opérations en sens inverse pour le remontage.

e Pour remplacer les résistances de la sole enlever le panneau latéral droit ;

e Débrancher les cables d'alimentation relatifs aux résistances a remplacer ;

e Déplacer la laine de roche pour accéder aux vis ou aux écrous de fixation des résistances a remplacer ;
o Enlever les briques de la sole ;

o Enlever la résistance endommagée et la remplacer avec la nouvelle résistance ;

o Replacer les briques et effectuer les opérations en sens inverse pour le remontage.

Indications pour commander des piéces détachées

Pour commander des piéces détachées, les informations suivantes doivent étre communiquées. Celles-ci figurent sur la
plaquette argentée située sur le coté droit du four :

e Modéle de four ;

e Matricule du four (Numéro de Série) ;

e Code du composant (voir liste des pieces détachées) ;
e Quantité nécessaire.

8 ANOMALIES POSSIBLES, ALARMES ET ERREURS

ANOMALIES DE FONCTIONNEMENT

Anomalie Cause Possible Solution
Le four ne chauffe pas, méme siles "
températures sont correctement réglées. Interrupteur principal en position "0" 'V'et.t‘?z : !'nt"errupteur en
Les lumiéres sont éteintes résistance. position ™1
Le four ne chauffe pas malgré l'interrupteur
général se trouve a la position “1” et que les Contrblez le compteur
températures programmeées soient correctes. Par | Manque d'électricité dans le réseau général ainsi que le
contre, les voyants lumineux des résistances branchement et le cable

sont éteints

Le thermomeétre analogique ne reléve pas la
hausse de la température malgré que le four soit | Panne thermométre Analogique
correctement chauffé par les résistances

Remplacez le
thermometre analogique

La lampe d'éclairage interne ne s'allume pas Lampe brilée Remplacez la lampe
e . , . Remplacez l'interrupteur
La lampe d'éclairage interne ne s'allume pas Panne interrupteur lampe lampe

Vérifiez le raccordement

La lampe d'éclairage interne ne s'allume pas Lampe pas branchée
de la lampe
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La porte est fermée mais de la fumée sort

Soupape papillon conduit de fumée
fermée

Ouvrez la soupape
d"avantage et vérifiez-en
le fonctionnement

La chambre de cuisson ne chauffe pas
suffisamment

Les températures programmeées sont
trop basses

Programmez une
température appropriée

La chambre de cuisson ne chauffe pas
suffisamment malgré les températures
programmeées soient correctes

Une ou plusieurs résistances sont en
panne

Remplacez les
résistances en panne

La température monte au dessus des
températures programmeées par les thermostats

Panne sonde thermostat/s ou
raccordements thermostat

Vérifiez et éventuellement
remplacez le/les
thermostat/s

La porte ne reste pas correctement fermée

Ressort fermeture porte a cédé

Enlevez le panneau
latéral gauche et
remplacez le ressort

9 INFORMATION SUR LA DEMOLITION ET L'ELIMINATION

Conformément a l'article 13 du décret législatif du 25 juillet 2005 n° 151 « Application des directives 2002/95/CE,
2002/96/CE, 2003/108/CE, relatives a la réduction de I'utilisation de substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques, et élimination des déchets ».

Le symbole de poubelle barrée présent sur I'appareil ou sur I'emballage indique que le produit, a la fin de sa vie utile, doit étre

recyclé séparément des autres déchets.

La collecte de cet équipement a la fin de sa vie utile est organisée et gérée par le fabricant. L'utilisateur souhaitant se
débarrasser de cet équipement devra contacter le fabricant et suivre le systéme adopté par ce dernier afin de permettre le tri

sélectif de 'équipement en fin de vie utile.

Le tri sélectif pour envoi successif de I'appareil en recyclage, traitement et élimination écologique, contribue a éviter les effets
négatifs possibles sur 'environnement et la santé et favorise la réutilisation ou le recyclage des matériaux composant
léquipement en question. L’élimination inadéquate du produit par son propriétaire implique I'application des sanctions
administratives prévues par la réglementation en vigueur.

Inscription Registre national des Fabricants de produits EEE sous le numéro : 1T08020000000645
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1 VORBEMERKUNG

Lieber Kunde, vor allem mdchten wir uns bei lhnen fiir den Vorzug beim Kauf unseres Produktes bedanken und gratulieren Ihnen
zur lhrer Wahl.

Zum bestmoglichen Gebrauch Ihres neuen Ofens empfehlen wir, die Angaben des vorliegenden Handbuchs aufmerksam zu
befolgen.

Die in diesem Handbuch genannten Ofen sind ausschlieRlich fiir das Backen von Pizza und &hnlichen Produkten konzipiert.

Die oben genannte Nutzung und die fiir diese Gerate vorgesehenen Konfigurationen sind die vom Hersteller einzig zugelassenen:
das Gerat nicht wider der beschriebenen Anleitungen benutzen.

Die Installation darf nur von qualifiziertem Personal vorgenommen werden, das in der Lage ist, die besten Funktions- und
Sicherheitsbedingungen zu gewahrleisten.

2 SICHERHEITSHINWEISE

Hinweise fiir den Installateur

Prifen, dass die Voraussetzungen flr den Betrieb des Ofens den ortlichen, nationalen und europaischen Vorschriften
entsprechen.

Die in diesem Handbuch angegebenen Vorschriften beachten.

Keine schnellen elektrischen Anschliisse mit provisorischen oder nicht isolierten Kabeln vornehmen.

Prifen, ob die Erdung der Anlage wirksam ist.

Stets die personlichen Sicherheitsausriistungen und die weiteren gesetzlich vorgeschriebenen Schutzmittel verwenden.

Hinweise fiir den Benutzer
Die Umweltbedingungen des Installationsortes des Ofens mussen die folgenden Eigenschaften besitzen:

Trocken sein;

Wasser- und Warmequallen entsprechend entfernt sein;

Geeignete und den Hygiene- und Sicherheitsnormen entsprechende Beliiftung und Beleuchtung aufweisen, die von den
geltenden Gesetzen vorgesehen sind;

Der Fuf3boden muss zur Erleichterung einer sorgfaltigen Reinigung eben und kompakt sein;

Es dlrfen in unmittelbarer Nahe des Ofens keine Hindernisse jeglicher Art bestehen, die dessen normale Ventilation
beeinflussen kdnnten.

Darlber hinaus muss der Benutzer:

Darauf achten, dass Kinder sich nicht dem Ofen ndhern, wahrend dieser in Betrieb ist;

Die in diesem Handbuch angegebenen Vorschriften beachten;

Die Sicherheitsvorrichtungen des Ofens nicht entfernen oder manipulieren;

Der eigenen Arbeit immer hochste Aufmerksamkeit schenken und die Presse nicht verwenden, wenn man unkonzentriert ist;

Die Anleitungen und die von den Schildern auf dem Ofen hervorgehobenen Hinweise beachten.

Die Schilder sind Vorrichtungen zur Unfallverhiitung und missen daher immer perfekt lesbar sein. Falls diese beschadigt und
unlesbar sein sollten, missen diese ausgetauscht werden und orginaler Ersatz beim Hersteller angefordert werden.

e Nach Ende eines jeden Gebrauchs und vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten die elektrische Stromversorgung abschalten.

Warnhinweise fiir den Wartungstechniker
Die in diesem Handbuch angegebenen Vorschriften beachten:

Stets die personlichen Sicherheitsausristungen und die weiteren Schutzmittel verwenden.
Vor Beginn jeglichen Wartungsvorgangs sicherstellen, dass der Ofen, falls er verwendet wurde, abgekuhlt ist.
Falls auch nur eine der Sicherheitsvorrichtungen sich als nicht kalibriert oder nicht funktionstiichtig erweist, muss der Ofen
als nicht funktionsfahig betrachtet werden.
¢ Die elektrische Stromversorgung vor dem Eingriff auf elektrische, elektronische Teile und Stecker unterbrechen.



3 ALLGEMEINE MERKMALE

Eigenschaften

Im Anschluss die allgemeinen Merkmale, die den Ofen kennzeichnen:

1. Hauptschalter;

2. Frontales Bedienfeld;

3. Backflache;

4.  Knauf Kaminventil;

5. Kamin Rauchgasaustritt;

6. Kabelfihrung Stromversorgung;

7. Anschluss Potentialausgleich; X €€
- =
8. Typenschild technische Daten. - =
=
F=
R
Technische Daten
Technische Eigenschaften MAX 4 MAX 6 Modell MAX 6L MAX 9
AuBenabmessungen L(’;Tn’]‘;" 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Abmessungen LxTxH
Backkammer (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Anzahl Pizzen pro & 34 cm 4 6 6 9
Kammer @50 cm 1 2 2 4
Stromvlersorgung Vv 328 \\; :13 328 \\; :13 230V 3 230V 3
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N 400 V 3+N 400 V 3+N
Maximale
Leistungsaufnahme kW 56 7.3 9.9 12,9
Maxi 230V 1 24,3 32 - -
aximale
Stromaufnahme 230V 3 17,2 22,5 25 32,4
(A) 400 V 3+N 12,6 15,4 14,6 18,4
Querschnitt des 230V 1 3G4 3G6 - -
Netzkabels 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(nx mm©) 400 V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Max. o
Betriebstemperatur c 450
Nettogewicht kg 74 97 97 130
Abmessungen der LxTxH
Verpackung (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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Technische Eigenschaften MAX 4 MAX 6 Motel MAX 6L MAX 9
AuBenabmessungen L(’::Tr;]‘;" 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Abmessungen der LxTxH
Backkammer (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Anzahl Pizzen pro & 34 cm 4 6 6 9
Kammer 50 cm 1 2 2 4
230V 1 230V 1
St’°{;‘(‘,’,§’osﬁrz‘-’;““9 Volt 230V 3 230V 3 438’?/\ng 438’?/\@3,\]
400 V 3+N 400 V 3+N
Maximale
Leistungsaufnahme kW 11,2 14,6 198 25,8
Maximale 230V 1 24,3 (%) 32 (%) - -
Stromaufnahme 230V 3 344 45 50 64,8
(A) 400 V 3+N 245 31 273 372
Querschnitt des 230 V 1 3G4 () 4G6 (%) - -
Netzkabels 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(mm?) 400 V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Max. o
Betriebstemperatur c 450
Nettogewicht kg 149 175 177 235
Abmessungen der LxTxH
Verpackung (cm) 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Fur dieses Modell ist ein Doppel-Netzkabel vorgesehen.
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4 INSTALLATION

Entladung und Handhabung des Ofens

Das Abladen und Handling des Ofens muss mittels eines
Gabelstaplers durch Fachpersonal erfolgen.

Aufstellung des Ofens

Die Installation des Ofens muss von qualifiziertem Personal
gemal den lokalen, nationalen und europaischen Vorschriften
ausgefiihrt werden.

Sicherstellen, dass die Auflageflaiche des Ofens eine I]
angemessene Tragfahigkeit besitzt und eben ist.

Nachdem der Ofen aus der entsprechenden Verpackung
genommen wurde, diesen am vorgesehenen Ort unter
Beachtung der Sicherheitsmindestabstande von Mauern
und/oder anderen Ausristungen positionieren.

Der Ofen muss gut beliiftet werden und der Mindestabstand
von Mauern und/oder anderen Ausristungen darf nicht | = —
geringer als 10 cm auf der linken und hinteren Seite sein. iy ———

Auf der rechten Seite einen Mindestabstand von 20 cm fur die g =

Luftzirkulation einhalten, wo mdglich mindestens 50 cm fiir den
bequemen Zugang zur elektrischen Anlage im Falle von 20+50 cm |
Wartungs- und/oder Reparaturarbeiten. min.10 cm

min.10 cm

Eventuelle Schutzabdeckungen aus Polystyrol und die Schutzfolie entfernen und dabei die Verwendung von
Werkzeugen, die die Oberfliche beschadigen kénnen, vermeiden.

VOR DEM EINSCHALTEN DES OFENS DAS POLYSTYROL UNTER DEN STEINEN ENTFERNEN.
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Anschluss an die Anlagen (Stromanschluss)

Der Ofen wird ohne Versorgungskabel geliefert. Der Anschluss an das elektrische Stromnetz muss mit Zwischenschalten eines
Differential-Thermoschutzschalters mit entsprechenden Eigenschaften, in dem der minimale Offnungsabstand zwischen den
Kontakten mindestens 3 mm betragt.

Um den Ofen an das Stromnetz anzuschlief3en, ist es unerlasslich, wie folgt vorzugehen:
¢ Die rechte Seitenwand entfernen;

¢ Andie Klemmleiste die Leiter des Versorgungskabels verbinden, das vom homologierten Typ HO7-RNF, mit Leitern mit
angemessenem Querschnitt gemaf den geltenden Vorschriften sein muss.

230V 1Ph+T

230V sPh+ T

_élDDRf'SPhﬂaHT

L2 L3 ‘I\_l JT—
@@@@@@

AUSSERDEM DIE FOLGENDEN VORSCHRIFTEN BEACHTEN:

e Die Steckdose des elektrischen Stromnetzes muss leicht zuganglich sein und keinerlei Verlegung erfordern.

o Der elektrische Anschluss muss auch nach der Installation der Presse leicht zuganglich sein.

o Der Abstand zwischen Presse und Steckdose muss so sein, dass das Versorgungskabel nicht gespannt ist. AulRerdem
darf sich das Kabel nicht unter dem Untergestell der Presse befinden.

o Falls das Stromversorgungskabel beschadigt ist, muss es vom technischen Kundendienst oder von einem qualifiziertem
Techniker ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

Erdung

¢ Die Steckdose des elektrischen Stromnetzes muss leicht zuganglich sein und keinerlei Verlegung erfordern.

o Der elektrische Anschluss muss auch nach der Installation der Presse leicht zuganglich sein.

o Der Abstand zwischen Presse und Steckdose muss so sein, dass das Versorgungskabel nicht gespannt ist. AulRerdem
darf sich das Kabel nicht unter dem Untergestell der Presse befinden.

o Falls das Stromversorgungskabel beschadigt ist, muss es vom technischen Kundendienst oder von einem qualifiziertem
Techniker ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

Diese Klemme ist mit dem folgenden Symbol gekennzeichnet:
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5 STEUERUNGEN
Beschreibung der Steuertafel
1. Hauptschalter;
2. Kammerlichtschalter;
3. Analoges Kontrollthermometer;
4 Thermostat fur die

Temperaturregelung der Ofendecke;

5. Kontrollleuchte fur
Ofendecketemperatur;
6. Thermostat fur die

Temperaturregelung des Ofenbodens;

7. Kontrollleuchte flr
Ofenbodentemperatur.

Einschnitt| Temperatur (°C)
0 0
80
100
150
200
250
280
300
350
400
450

O[N]V~

—_
o

6 GEBRAUCHSANLEITUNG

Funktionspriifung

Vor dem Einschalten des Ofens prifen:
e Dass der Schutzfilm, wo vorhanden, entfernt worden ist;
o Dass der Stecker korrekt in die Steckdose fur die elektrische Stromversorgung gesteckt worden ist;
e Dass die Versorgungsspannung, die Frequenz und die Leistung der Anlage mit den Werten, die auf dem Schild
auf der rechten Seite des Ofens aufgefiihrt sind, vereinbar sind;

Ersteinschaltung des Ofens

Bei der ersten Einsetzung ist es empfehlenswert, den Ofen leer brennen zu lassen, um schlechte Gertiche zu entfernen,
die aus der Verdunstung der Schamottsteine und der inneren Metallbestandteile entstehen.
Verfahren:
Das Abzugsventil ganz 6ffnen
e den Ofenstecker einstecken und den Hauptschalter auf Position ,1“ setzen
e vor dem ersten Backen, den leeren Ofen mindestens 8 Stunden auf der Temperatur von 150° C brennen lassen
e ordem ersten Backen, den leeren Ofen mindestens 8 Stunden auf der Temperatur von 150° C brennen lassen.
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Einschalten des Ofens

Der Ofen an dem Stromnetz anschlieRen und der Hauptschalter auf Position “1” setzen.Der Digitalthermometerbildschirm zeigt
die reale durchschnittliche Temperatur der Backkammer. An diesem Zeitpunkt, die Thermostatdrehkndpfe bis zur gewlinschten
Temperatur drehen. Die Heizwiderstéande werden somit erhitzt und die passenden Kontrollleuchten eingeschaltet.

Allgemeine Backhinweise

Die Backzeiten und -temperaturen von Pizzen und ahnlichen Produkten hangen von der Form und Dicke des Teigs sowie der
Menge und Art der dazugegebenen Zutaten ab.

Aus diesen Grunden ist es immer ratsam, zuvor einige Backversuche durchzufiihren, um die Eigenschaften und den Betrieb des
Ofens kennenzulernen.

Der Ofen sollte wie folgt eingestellt werden:

e Das Kaminventil geschlossen halten, bis der Ofen die eingestellte Temperatur erreicht hat;

e Es empfiehilt sich, direkt auf den Steinen zu backen, so dass ein besseres Produktergebnis erzielt wird;

e Die Temperatur der Oberhitze zwischen 300 und 320 °C, die der Unterhitze zwischen 250 und 280 °C einstellen, wenn
man direkt auf Steinen backt.

e Bei einem mehrmaligen, aufeinanderfolgenden Einsatz die Oberhitze auf 350 °C und die Unterhitze auf 300 °C
erhohen.

e Benutzt man ein Blech, gilt es die empfohlenen Werte einzustellen.

Gebrauch des Kaminventils

Das Kaminventil erlaubt die Regulierung des Abzugs von Rauchgasen und Dampfen aus der Garkammer und die Erhaltung der
Warme in ihr.

Es wird empfohlen, das Ventil komplett geschlossen zu halten, wenn der Ofen sich in der Heizphase befindet, um in
geringstmoglicher Zeit die gewilinschte Temperatur zu erreichen. Wahrend dem Garen das Ventil gemall den eigenen
Bediirfnissen regulieren.

Ausschaltung des Ofens
Um den Ofen abzuschalten, die nachstehende Prozedur befolgen:

¢ Den thermostat auf Position 0 bringen;
e Den Hauptschalter auf Position 0 bringen.

7 WARTUNG UND REINIGUNG

Sicherheitsvorkehrungen
Vor jeglichen Wartungsvorgangen die folgenden Sicherheitsvorkehrungen treffen:

e Sicherstellen, dass der Ofen ausgeschaltet und vollkommen abgekihlt ist;

. Sicherstellen, dass der Ofen nicht mit Strom versorgt wird;

o Sicherstellen, dass die Stromversorgung versehentlich nicht wieder eingeschaltet werden kann; den Stecker
ziehen;

e Die von der Richtlinie 89/391/EWG vorgesehene individuelle Schutzausriistung tragen;

o Keine chemischen Mittel auf den feuerfesten Steinen und Innenteilen des Ofens verwenden,;

o  Kein Wasser aus unter Hochdruck stehenden Schlduchen oder Spulvorrichtungen verwenden;

e Keine scheuernden Materialien oder Schwamme zum Reinigen der Turscheiben und Metallteile des Ofens
verwenden;

. Die Tirscheibe nicht in warmem Zustand reinigen;

e Nach beendeten Wartungs- oder Reparatureingriffen vor der Wiederinbetriebnahme des Ofens alle
Schutzvorrichtungen installieren und die Sicherheitsvorrichtungen wieder aktivieren.

Ordentliche Instandhaltung durch den Benutzer

Wie jedes Geréat benétigen auch unsere Ofen eine einfache, aber haufige Reinigung, um eine effiziente Effizienz und einen
regelmaligen Betrieb zu gewahrleisten.
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Es wird empfohlen, unter keinen Umstanden keine Lebensmittel, Scheuermittel oder atzenden Chemikalien zu verwenden.
Vermeiden Sie unbedingt die Verwendung von Wasserstrahlen, verschiedenen Werkzeugen, rauhen oder abrasiven Mitteln, wie
z. B. Stahlentfernern, Schwammen oder anderen Elementen, die die Oberflachen beschadigen und insbesondere die Hygiene
beeintrachtigen konnten.

Die Reinigung der AuRenflachen des Ofens, der AuRenteile aus Edelstahl, des Schauglases und der Bedienblende muss in einem
kalten Ofen ohne Stromzufuhr erfolgen.

Verwenden Sie einen weichen, nicht kratzenden Schwamm oder ein weiches Tuch, das leicht mit Wasser oder einem neutralen
Reinigungsmittel angefeuchtet ist. Verwenden Sie auf keinen Fall Wasserstrahlen, die in die elektrischen Teile eindringen und
diese ernsthaft beschadigen und eine Gefahr fiir den Menschen darstellen kdnnen.

AuBerordentliche Instandhaltung durch Fachtechniker

Bei Vorgangen auferhalb des Zustandigkeitsbereichs des Benutzers muss der Einsatz eines Fachtechnikers angefordert
werden.

Wenden Sie sich daher an lhren Handler und/oder den Gebietskundendienst.

Vor jeglichen Wartungseingriffen die Stromversorgung unterbrechen und die ,,Sicherheitsvorkehrungen® ergreifen.

Auswechslung der Lampen

e Die Lampe niemals bei warmem Ofen auswechseln;

¢ Abwarten, dass sich der Ofen abkuhilt.

¢ Die Lampe nicht mit den Handen berthren, immer Handschuhe, ein Stiick Papier oder ein Tuch verwenden, um eine
Beschadigung zu vermeiden und folglich nicht die Lebensdauer der Lampe zu verringern;

Die Lampe wie folgt auswechseln:

Das Lampenglas entfernen;

Die Lampe anheben, um sie herauszuziehen;

Die Lampe vorsichtig einsetzen, dabei die Kontakte nicht verbiegen;
Das Lampenglas wieder anbringen.

—

PN =




Auswechslung der Tiirscheibe

abzutrennen.
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Das frontale Bedienfeld entfernen, ohne dabei die Kabel Einen
Schlitzschraubenzieher durch die angezeigte

Offnung in den Federstift einfiihren. Den Diibel lockern, der den
Federstift sichert, und den Schraubenzieher gegen den
Uhrzeigersinn drehen, um die Feder zu entspannen.

Die Schrauben an der linken Tirseite I6sen und die Tir Die Vortir abnehmen und die Scheibe auswechseln.
aus dem Turrahmen nehmen. Fur die Montage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

Auswechslung der Tiirfeder

Bei der Auswechslung der
Tuarfeder zuerst die Hinweise
des vorangehenden Kapitels
beachten (Auswechslung
der Tiirscheibe), um die
Ofentlr zu entfernen und die
Vortlr auszumontieren.
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Nach der Demontage der Vortiir den Seeger-Ring abnehmen, der den Federstift sichert (Abbildung links);
Den Stift abziehen, um die Feder herausnehmen zu kénnen;

Die Feder auswechseln und den Stift mit dem Seeger-Ring wieder anbringen (Abbildung rechts);

Fur die Tirmontage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

Auswechslung der Heizwiderstidnde
Sobald die ,Sicherheitsvorkehrungen® ergriffen wurden, sind die Heizwiderstande wie folgt auszuwechseln:

o Fur die Auswechslung der Heizwiderstidnde der Oberhitze die rechte Seitenwand entfernen;
Die Zufihrungsdrahte der auszuwechselnden Heizwiderstadnde abtrennen;
Die Gesteinswolle zur Seite schieben, um auf die Schrauben oder Klemm-Muttern der auszuwechselnden
Heizwiderstande zugreifen zu kdnnen;

¢ Den defekten Heizwiderstand herausziehen und durch einen neuen ersetzen;

¢ Bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

o Fur die Auswechslung der Heizwiderstédnde der Unterhitze die rechte Seitenwand entfernen;

o Die ZufGhrungsdrahte der auszuwechselnden Heizwiderstadnde abtrennen;

¢ Die Gesteinswolle zur Seite schieben, um auf die Schrauben oder Klemm-Muttern der auszuwechselnden
Heizwiderstande zugreifen zu kdnnen;

¢ Die Hourdisteine der Unterhitze entfernen;

e Den defekten Heizwiderstand herausziehen und durch einen neuen ersetzen;

¢ Die Hourdisteine wieder anbringen und bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

Anweisungen fiir die Bestellung der Ersatzteile

Bei der Bestellung der Ersatzteile miissen die folgenden Angaben mitgeteilt werden, die sich auf dem silbernen Typenschild an
der rechten Ofenseite befinden:

e Ofenmodell;

e Ofennummer (Seriennummer);

¢ Bauteilcode (siehe Ersatzteilliste);
¢ Bendtigte Menge.

8 MOGLICHE STORUNGEN, ALARME und FEHLER

BETRIEBSSTORUNGEN

Storung Mogliche Ursache Losung
Ungenugende Erhitzung der Backkammer
trotz der richtigen Temperatureinstellungen.
Die Kontrollleuchte der Heizwiderstande sind
ausgeschaltet.

Den Hauptschalter auf

Hauptschalter ausgeschaltet (auf "0") "" setzen

Den
Hauptschaltschutz,
den Stecker, die
Steckdose und den
Versorgungskabel
nachprifen

Der Ofen wird nicht warm, obwohl der
Hauptschalter auf “1” steht und die
Temperatureinstellungen richtig sind. Die Fehlende Stromversorgung vom Netz
Kontrollleuchte der Heizwiderstande sind
ausgeschaltet.

Das Analogthermometer nimmt die

Temperatursteigerung nicht auf, obwohl die | Analogthermometer defekt Analogthermometer

Heizwiderstande richtig erhitzen. ersetzen
Innenbeleuchtung Defekt Leuchte ist defekt Leuchte ersetzen
Innenbeleuchtung geht nicht an Leuchteschalter Defekt Leuchteschalter
ersetzen
. Fehlende Stromversorgung fur die Stromanschluss der
Innenbeleuchtung geht nicht an .
Leuchte Leuchte nachprifen
Die Absperrklappe
Die Tir ist zu, aber Rauch kommt raus Absperrklappe des Schornsteins ist | mehr otfnen und _
zZu nachprifen, dass sie

gut funktioniert.
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Ungeniigende Erhitzung der Backkammer Die voreingestellten Temperaturen Die Temperaturen

reichen nicht wieder einstellen
Ungentgende Erhitzung der Backkammer Ein oder mehrere Hitzwiderstande Die kaputten
trotz der richtigen Temperatureinstellungen | defekt Widerstande ersetzen

Den Thermostat
Uberprifen und
eventuell ersetzen
Die linke Seitenplatte
Die Tur bleibt nicht gut geschlossen. Die Turfeder ist kaputt entfernen und die
Feder ersetzen.

Die Temperatur steigt Uber die Thermostatsonde bzw. —Kontakte
Thermostateinstellungen Defekt

9 INFORMATIONEN ZUR VERSCHROTTUNG UND ENTSORGUNG

Gemadl3 Art. 13 der ital. Gesetzesverordnung Nr. 151 vom 25. Juli 2005 zur ,Umsetzung der Richtlinien
2002/95/EG, 2002/96/EG, 2003/108/EG im Hinblick auf die Einddmmung der Verwendung von geféhriichen
Substanzen in Elektro- und Elektronikgeréten sowie die Entsorgung der Abfélle*”.

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne am Gerat oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt am Ende
seiner Lebensdauer getrennt von anderen Abfallen gesammelt werden muss.

Die Sammlung dieses Gerats am Ende seiner Lebensdauer wird vom Hersteller organisiert und abgewickelt. Der Benutzer, der
dieses Gerat entsorgen mochte, muss sich daher an den Hersteller wenden und sich nach dem von ihm eingerichteten System
richten, damit eine getrennte Sammlung des Gerats am Ende seiner Lebensdauer madglich ist.

Die fachgerechte getrennte Sammlung zur anschlieBenden Uberfiihrung des entsorgten Geréts in das Recycling, die
Aufbereitung und die umweltgerechte Entsorgung tragt dazu bei, mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
Gesundheit zu vermeiden und unterstiitzt die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien, aus denen das Gerat
besteht. Die illegale Entsorgung des Produkts von Seiten des Halters fuhrt zur Verhangung der von den geltenden
Bestimmungen vorgesehenen Verwaltungsstrafen.

Eingetr. in das nationale Verzeichnis der Elektro- und Elektronikgeratehersteller unter der Nummer: 1T08020000000645
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1 PREMISA

Estimado cliente, antes que nada le agradecemos por la preferencia que ha realizado adquiriendo nuestro producto y lo
felicitamos por la eleccion.

Para poder usar mejor su nuevo horno, le invitamos a seguir atentamente la informacion que se describe en el presente manual.
Los hornos a los que hace referencia el presente manual, han sido disefiados exclusivamente para satisfacer las exigencias de
coccion de la pizza y de productos similares.

El destino de uso anteriormente descrito y las configuraciones previstas para estos aparatos son las unicas admitidas por el
Fabricante: no usar el aparato no cumpliendo con las indicaciones suministradas.

La instalacion la debe realizar exclusivamente personal cualificado, que pueda garantizar las mejores condiciones de
funcionamiento y seguridad.

2 ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Advertencias para el instalador

Verificar que las predisposiciones de instalacion del horno sean conformes con los reglamentos locales, nacionales y europeos.
e  Cumplir con las prescripciones indicadas en el presente manual.

o No realizar conexiones eléctricas volantes con cables provisorios o no aislados.

e Controlar que la puesta a tierra de la instalacién eléctrica sea eficiente.
e Usar siempre los equipos de seguridad individual y los demas medios de proteccién previstos por ley.

Advertencias para el usuario

Las condiciones ambientales del lugar donde se realiza la instalacion del horno debe tener las siguientes caracteristicas:

Estar seco;

Fuentes hidricas y de calor adecuadamente distantes;

Ventilacion e iluminaciéon adecuada y responder con las normas higiénicas y de seguridad previstas por las leyes vigentes;
El suelo debe ser plano y compacto para favorecer una limpieza precisa;

Obstaculos de cualquier naturaleza que puedan condicionar la ventilacion normal del mismo no se deben ser colocados en
las inmediatas cercanias del horno.

Ademas el usuario debe:

Prestar atencion que los nifios no se acerquen mientras el horno se encuentra en funcionamiento;

Cumplir con las prescripciones indicadas en el presente manual;

No extraer o manipular los dispositivos de seguridad del horno;

Prestar siempre la maxima atencion, o bien observar su propio trabajo y no utilizar el horno cuando se esta distraido;
Respetar las instrucciones y advertencias evidenciadas por las placas expuestas sobre el horno.

Las placas son dispositivos de prevencion de accidentes, por lo tanto siempre se deben leer perfectamente. En caso que
estén dafnadas y sean ilegibles es obligatorio cambiarlas, solicitando el recambio original al Fabricante.

o Alfinal de cada uso y antes de las operaciones de limpieza y mantenimiento quitar la alimentacién eléctrica.

Advertencias para el encargado del mantenimiento
Cumplir con las prescripciones indicadas en el presente manual:

e Usar siempre los equipos de seguridad individual y los demas medios de proteccion.

e Antes de iniciar cualquier operacion de mantenimiento asegurarse que el horno, en caso que haya sido utilizado, se haya
enfriado.

e En caso que uno de los dispositivos de seguridad estuviera descalibrado o no funcionara el horno debe considerarse como
no en funcionamiento.

¢ Quitar la alimentacion eléctrica antes de intervenir en partes eléctricas, electronicas y conectores.



3 REQUISITOS GENERICOS

Caracteristicas

A continuacién, los requisitos genéricos que caracterizan el horno:

1. Interruptor principal;

2. Frontén mandos;

3. Placa de coccion;

4.  Manilla de la valvula de la chimenea;
5. Chimenea salida de humos;

6. Protector de cable alimentacion;

7.  Fijacion equipotencial;

8. Placa de datos técnicos.

Datos Técnicos

o L. Modelo
Caracteristicas técnicas MAX 4 MAX 6 MAX 6L MAX 9
Dimensiones LxPxH
externas (cm) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Dimensiones dela |  LxPxH 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
camara (cm)
Num. de pizzas por | & 34 cm 4 6 6 9
camara @ 50 cm 1 2 2 4
Alimentacion 230V 1 230V 1
eléctrica Y, 230V 3 230V 3 . (2)8% fN . gg’% fN
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potencia maxima KW 56 73 9.9 12,9
absorbida
ABSORCION 230V 1 24,3 32 - -
MAXIMA 230V 3 17,2 22,5 25 32,4
(A) 400V 3+N 12,6 154 14,6 184
Seccion del cable 230V 1 3G4 3G6 . .
de alimentacion 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(n x mm?) 400V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Temperatura
maxima de °C 450
funcionamiento
Peso neto Kg 74 97 97 130
Dimensiones de LxPxH
e (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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. .. .. Modelo
Caracteristicas técnicas MAX 8 MAX 12 MAX 12L MAX 18
Dimensiones LxPxH
externas (cm) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Dimensiones de la LxPxH
camara (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
NUm. de pizzas por | & 34 cm 4 6 6 9
camara @50 cm 1 2 2 4
Alimentacion 230V 1 230V 1
eléctrica Voltios 230V 3 230V 3 458\% 3 . ggg\g 3
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potencia maxima
absorbida kw 11,2 14,6 19,8 25,8
ABSORCION 230V 1 243 () 32 () - i
MAXIMA 230V 3 34,4 45 50 64,8
(A) 400V 3+N 245 31 273 37,2
Seccion del cable 230V 1 3G4 () 4G6 () . .
de alimentacion 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(mm?) 400V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Temperatura
maxima de °C 450
funcionamiento
Peso neto Kg 149 175 177 235
Dimensiones de LxPxH
embalaje (cm) 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Para este modelo se prevee el doble cable de alimenacion.



4 INSTALACION

Descarga y movilizacién del horno

La descarga y la movilizacion del horno debe ser realizada a
través de un carro elevador por personal cualificado.

Colocacién del horno

La instalacion del horno debe ser realizada por personal
cualificado en conformidad con los reglamentos locales,
nacionales y europeos.

Asegurarse que la superficie de apoyo del horno tenga una
capacidad portante adecuada y que sea plana.

Después de haber extraido el horno del correspondiente
embalaje, posicionarlo en su lugar teniendo en cuenta las
distancias minimas de seguridad de las paredes y/o de otros
equipos.

Para que el horno esté bien ventilado la distancia minima de
los muros y/o otros equipos no debe ser inferior a 10 cm en el
lado izquierdo y posterior.

Mantener una distancia de minimo 20 cm para el paso de aire
en el lado derecho, donde sea posible al menos 50 cm para
poder acceder comodamente al sistema eléctrico en caso de
mantenimiento y/o reparacion.
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min.10 cm

T

min.10 cm

20+50 cm

Quitar eventuales protecciones de poliestireno y extraer la pelicula de proteccién evitando usar utensilios que pueden

danar las superficies.

REMOVER EL POLIESTIRENO DE DEBAJO DE LAS LOSAS NTES DE ENCENDER EL HORNO.
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Conexidén con las instalaciones (conexidn eléctrica)

El horno carece de cable de alimentacién. La conexion a la red eléctrica se debe realizar colocando un interruptor magnetotérmico
diferencial con caracteristicas adecuadas, donde la distancia de abertura minima entre los contactos sea por lo menos de 3 mm.

Para conectar el horno a la red eléctrica es indispensable proceder del siguiente modo:
e Extraer el panel lateral derecho;

o Conectar ala caja de conexiones los conductores del cable de alimentacion, que debe ser del tipo HO7-RNF homologado,
con conductores de seccion adecuada segun las prescripciones de las normativas vigentes.

230V 1Ph+T

230V aPh+T

_ﬂDDH‘EPhﬂ\HT

L2 L3 N JT—
@@@@@@

ADEMAS, CUMPLIR CON ESTAS DISPOSICIONES:

e Latoma de la red eléctrica debe ser de facil acceso y no debe ser necesario desplazarla.

e La conexion eléctrica debe ser facil de acceder incluso después de la instalacion del horno.

e Ladistancia entre el horno y la toma debe ser tal de no provocar la tension del cable de alimentacion. Ademas, el
mismo cable no debe encontrarse debajo del basamento del horno.

o Siel cable de alimentacion esta dafiado debe ser cambiado por el servicio de asistencia técnica o por un técnico
cualificado para prevenir el riesgo.

Toma de tierra

Es obligatorio que la amasadora cuente con puesta a tierra.

En cumplimiento con las normativas vigentes es obligatorio conectar el equipo a un sistema equipotencial cuya eficiencia se
debe verificar de acuerdo con las normas en vigor.

La conexion se realiza en el correspondiente terminal situado en la parte posterior del horno, con un cable de seccién minima de
10mm2.

Tal terminal se caracteriza por el simbolo siguiente:
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5 MANDOS

Descripcion de los cuatro mandos

1. Interruptor general;

2. Interruptor luz camara de coccion;
3. Termdmetro de control analdgico;
4, Termostato Regulacion

Temperatura techo;
5. Luz piloto temperatura techo;

6. Termostato Regulaciéon
Temperatura fondo;

7. Luz piloto temperatura fondo;

Muesca | Temperatura (°C)
0 0
80
100
150
200
250
280
300
350
400
450

O|lo|N|[o|o||wIN]|=-

-
o

6 MODALIDADES DE UTILIZACION

Prueba funcional

Antes de encender el horno verificar:

o Haber quitado la pelicula de proteccion donde esta presente;

e Haber introducido correctamente el enchufe en la toma de alimentacion eléctrica;

¢ Que la tension de alimentacion, la frecuencia y la potencia del sistema sean compatibles con los valores contenidos
en la placa expuesta en el lado derecho del horno;

Primer encendido del horno

Al primer uso del horno se aconseja calentarlo en vacio para eliminar malos olores causados por la evaporacién de los
materiales refractarios y de las componentes metalicas interiores.

Procedimiento:

e Abra totalmente la valvula de aspiracion

e Después de comprobar que el horno esté alimentado eléctricamente, ponga el interruptor en posicion “1”.

e Deje que el horno funcione en vacio durante al menos 8 horas a la temperatura de 150° antes de cocinar por primera
vez.
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Puesta en marcha

Después de conectar el horno a la red eléctrica, ponga el interruptor general en posicion “1”. El display del termémetro digital
visualiza la temperatura média de la camara de coccién. Gire los pomos de los termdstatos hasta la temperatura deseada. De
esa manera se activan las resistencias de calentamiento (techo y fondo) y se prenden las luces piloto correspondientes.

Indicaciones generales para la coccidén

La pizza y los productos similares tienen tiempos y temperaturas de coccion que dependen de la forma y del espesor de la pasta,
asi como de la cantidad y tipologia de los ingredientes afiadidos.

Por estos motivos siempre se aconseja efectuar de manera preventiva algunas pruebas de coccién para comprender mejor las
caracteristicas y el funcionamiento del horno.

A titulo orientativo, la configuracion del horno es la siguiente:
e Dejar la valvula de la chimenea cerrada mientras que el horno no haya alcanzado la temperatura planeada;
e Se prefiere cocinar directamente sobre las losas para obtener un resultado mejor del producto;
e Configurar la temperatura de la parte superior entre los 300 y 320 °C, configurar la platea entre los 250 y 280 °C si se
cocina directamente sobre las lozas.
Si se realizan varias tandas, aumentar la temperatura de la parte superior a 350 °C y la de la platea a 300 °C.
¢ Si se cocina con bandeja, configurar los valores recomendados.

Uso de la valvula de la chimenea

La valvula de la chimenea permite regular la salida de humos y vapores de la camara de coccion y el mantenimiento del calor de
la misma.

Se recomienda mantener la valvula totalmente cerrada cuando el horno se encuentra en fase de calentamiento, para alcanzar en
el menor tiempo posible la temperatura deseada. Durante la coccion regular la valvula dependiendo de sus propias exigencias.
Apagado del horno

Para apagar el horno seguir el procedimiento siguiente:

e Llevar el termostato en posicion 0.
e Llevar el interruptor general en posicion 0.

7 MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Precauciones de seguridad

Antes de efectuar cualquier tipo de operacién de mantenimiento, cumplir con estas precauciones de seguridad:

e Asegurarse de que el horno esté apagado y bien enfriado;

e Asegurarse de que el horno no esté alimentado eléctricamente;

Asegurarse de que la alimentacién no pueda volverse a encender casualmente; desconectar el enchufe de la
toma de alimentacién eléctrica;

Utilizar los equipos de proteccion individual previstos por la directiva 89/391/CEE;

No utilizar productos quimicos sobre las lozas ignifugas y sobre las partes internas del horno;

No utilizar agua a través de tubos o limpiadoras a presion elevada;

No utilizar materiales o esponjas abrasivas para limpiar los cristales de la puerta y las partes metalicas del horno;
No limpiar el cristal de la puerta cuando sigue caliente;

Instalar todas las protecciones y volver a activar todos los dispositivos de seguridad una vez haya terminado el
mantenimiento o las operaciones de reparacion, antes de la nueva puesta en marcha del horno.

Mantenimiento diario para usuarios

Al igual que cualquier otro equipo, nuestros hornos también requieren una limpieza sencilla pero frecuente y precisa para
garantizar una eficiencia eficiente y un funcionamiento suave.

Nunca utilice productos quimicos no abrasivos o corrosivos en ningun caso. Evite el uso mas absoluto de los chorros de agua,
de las diversas herramientas, de los medios asperos o abrasivos tales como placas de acero, esponjas o cualquier otra cosa
que pueda dafiar las superficies y comprometer particularmente seguridad higiénica.

La limpieza de las superficies exteriores del horno, de las piezas exteriores de acero inoxidable, del vidrio de inspeccion y del
panel de control se debe realizar con un horno frio y con una fuente de alimentacion desenchufada.
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Utilice una esponja o un pafio suave no abrasivo ligeramente humedecido con agua o, si es necesario, con un detergente
neutro no corrosivo. En cualquier caso, no utilice chorros de agua que puedan penetrar partes eléctricas, dafarlos seriamente y
causar un peligro potencial para los seres humanos.

Mantenimiento extraordinario para técnicos especializados

Respecto a cualquier operacion no de competencia del usuario, se precisa solicitar la intervencién de un técnico especializado.
Por lo tanto, se recomienda consultar el revendedor y/o el servicio de asistencia de la zona.

Antes de efectuar cualquier tipo de intervencion, interrumpir la alimentacion eléctrica y cumplir con las “Precauciones de
seguridad”.

Sustitucion de la iluminaciéon

¢ Nunca sustituir la iluminacién con el horno caliente;

e Esperar que el horno se enfrie.

¢ No tocar la iluminacion con las manos, utilizar siempre guantes, un trozo de papel o un pafo para evitar
estropearla y como consecuencia disminuir la vida de la iluminacién;

Sustituir la iluminacion como sigue:

1. Retirar el vidrio de la iluminacion;

2. Levantar la iluminacion para extraerla;

3. Insertar delicadamente la iluminacion prestando atencién a no doblar los contactos;
4, Recolocar el vidrio de la iluminacion.

—

-ﬂ
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Sustitucion del vidrio de la puerta

Retirar los mandos frontales sin desconectar el cableado.
Aflojar el engranaje que tiene bloquedo el tornillo y girar el
destornillador en sentido contrario a las agujas del relok para
retirar el tornillo.

Retirar los tornillos del lado izquierdo de la puerta y removerla del Desmontar la contrapuerta y sustituir el vidrio
marco de la puerta. Para el montaje seguir las operaciones inversas.

Sustitucion del resorte de la puerta

Para sustituir el resorte de la
puerta hay que seguir las
instrucciones del capitulo
anterior (Sustitucion del
vidrio de la puerta) para
retirar la puerta del horno y
desmontar la contrapuerta.
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e Una vez la contrapuerta desmontada, retirar el seeger que bloquea el muelle (imagen de la izquierda);
e Extraer el perno par apoder retirar el resorte;
e Sustituir el muelle y recoloar el perno con el seeger de bloquear (imagen de la derecha);
o Para el montaje de la puerta seguir las operaciones inversas.

Sustitucion de la resistencia

Una vez se hayan realizado las “Precauciones de seguridad” sustituir la resistencia de la puerta como sigue:

o Para sustituir la resistencia de la parte superior, quitar el panel lateral derecho;
o Desconectar los cables de alimentacion relativos a la resistencia que se quiere sustituir;

e Retirar la lana mineral para acceder a los tornillos o tuercas de fijacion de la resistencia que se quiere sustituir;
o Extraer la resistencia defectuosa y sustituirla con la nueva;
e Seguir las operaciones inversas para volver a montar.

e Para sustituir la resistencia de la platea, quitar el panel lateral derecho;
o Desconectar los cables de alimentacién relativos a la resistencia que se quiere sustituir;
o Retirar la lana mineral para acceder a los tornillos o tuercas de fijacién de la resistencia que se quiere sustituir;

e Retirar el baldosin de la platea;

o Extraer la resistencia defectuosa y sustituirla con la nueva;
¢ Recolocar el baldoson y seguir las operaciones inversas para volver a montar.

Como pedir posibles recambios

Para pedir recambios deben comunicarse estos datos, que se encuentran en la placa plateada colocada en el lado derecho del

horno:

¢ Modelo del horno;
e Matricula del horno (Numero de Serie);

e (Cobdigo del componente (véase lista de recambios);

e Cantidad necesaria.

8 POSIBLES ANOMALIAS, ALARMAS Y ERRORES

ANOMALIAS DE FUNCIONAMIENTO

Anomalia

Posible Causa

Solucion

El horno no se calienta aunque las
temperaturas preajustadas sean correctas.
Las luces piloto de las resistencias estan
apagadas

Interruptor general apagado (posicion
llOll)

Poner el interruptor
general en posicion
n4qn

1

El horno no se calienta aunque el interruptor
general esté en posicion 1y las temperaturas
preajustadas sean correctas. Las luces piloto
de las resistencias estan apagadas

Falta energia eléctrica en la red

Controlar contador
general, toma
eléctrica, clavijay
cable de alimentacion

El termometro analdgico no registra el
aumento de temperatura aunque las
resistencias estén calentando de manera
correcta

Termometro analogico estropeado

Sustituir el termémetro
analdgico

La lampara de iluminacion interna no se
enciende

Lampara quemada

Sustituir lampara

La ldampara de iluminacién interna no se
enciende

Interruptor lampara estropeado

Sustituir interruptor
lampara

La lampara de iluminacion interna no se
enciende

Falta alimentacion eléctrica en la
lampara

Averiguar conexion
eléctrica lampara
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Abrir la valvula y

Valvula de mariposa de la chimenea .
comprobar su correcto

La puerta esta cerrada pero sale humo

cerrada ; .
funcionamiento.
. ., . Programar las
La camara de coccién no se calienta Las temperaturas preprogramadas
L . . temperaturas

suficientemente son demasiado bajas

correctas
La camara de coccién no se calienta de Sustituir las

Una o mas resistencias estan

resistencias
estropeadas

estropeadas

manera suficiente aunque las temperaturas
preajustadas sean correctas

Controlar y si

La temperatura sigue subiendo mas de los | Sonda termdstato/s o contactos : .
necessario sustituir

ajustes del termdstato termostato estropeados t .
ermostato/s
Desmontar la puerta y
La puerta no queda bién cerrada Muelle de cierre de la puerta cedido | sustituir el muelle
interno
Desmontar el panel
La puerta no queda bién cerrada Muelle de cierre de la puerta cedido |lateral izquierdo y

sustituir el muelle

9 INFORMACIONES PARA EL DESGUACE Y LA ELIMINACION

De acuerdo con el art. 13 del Decreto Legislativo del 25 de julio de 2005 num.151 “Actuacion de las Directivas
2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, respecto a la reduccién del uso de sustancias peligrosas en los aparatos
eléctricos y electrénicos, ademas de la eliminacion de los relativos restos”.

El simbolo del contenedor tachado, que se encuentra en los aparatos o en el paquete, indica que el producto al final de su vida
util debe ser recolectado separadamente respecto a la demas basura.

La recolecta de dicho aparato, una vez haya llegado al final de su vida, esta administrada y gestionada por el fabricante. Por lo
tanto, el usuario que deseara deshacerse de dicho aparato tendra que ponerse en contacto con el fabricante y cumplir con el
sistema que éste ha adoptado para permitir la recogida separada del aparato, ya en el final de su vida.

Una recogida separada adecuada para el siguiente inicio del aparato respecto al reciclaje, al tratamiento y a la eliminacién
medio ambiental compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos para el medio ambiente y la salud, ademas favorece
el re-uso y/o el reciclaje de los materiales que componen el aparato. Una eliminacién abusiva del producto, de parte, del duefio
conlleva la aplicaciéon de sanciones administrativas previstas por la norma vigente.

Inscr. Registro Nacional de Productores de (AEE) con nimero: IT08020000000645
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1 NPEONCIIOBUE

YBaxaembii knueHT! B nepsyto oyepedbp xoTum nobrarogaputb Bac 3a BbIOOp HaLlero v3genus 1 nosgpaensiemM Bac C
npuobpeTeHnem.

UTtobbl 0Gecneuntb onTumanbHOe npuMeHeHve Ballelr HOBOM neuyn, NpusbiBaeM BHUMAaTENbHO CrieaoBaTh YKasaHWsM
HaCTOSILLLEro PyKOBOACTBA MO IKCMyaTauum.

OnuncaHHble B HEM Meun pa3paboTaHbl UCKMIOUUTENBHO As YOOBMETBOPeHUS TPeboBaHMIM K NPOLEeCCy BbiNekaHnst nuLLbl U
NoaobHbIX e n3nenui.

TonbKo yKaszaHHOE BbIlle Ha3HaYeHUe M NpedyCMOTPEHHbIE KOH(UIrypaummn 3Toro obopyaoBaHust SBNSHOTCA paspeLleHHbIMU
npomussoauTenem. Henb3as ncnone3oBaTb 000PYAOBaHUE B LIENSIX, OTINYAIOLLMXCS OT NPMBEAEHHbIX BbILLE.

YCTaHOBKY OOIMKEH BbINOSHATL TOMBKO KBaNMULIMPOBaHHbBIN NEPCOHarT, KOTOPbIN B COCTOSIHAM 06ecnevnTb Hanny4yume
ycnoBusi paboTbl 1 6e30MacHOCTU.

2 MPEAYNPEXAEHNA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

I'Ipe,qynpe)K,quml AnAa yctaHOBLUUKA

MpoKoHTPONMpoBaTh, YTOObI MOAFOTOBKA MeCTa YCTAHOBKM NeYM COOTBETCTBOBASIM MECTHbIM, FOCYAaPCTBEHHBLIM U
00LLIeEBPONENCKMM HOPMATMBHO-TEXHUYECKUM JOKYMEHTaM.

Cobntogate NpegnuncaHyst HaCTOSILLEro PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauuu.

He nonb3oBaTbCs NOABECHBIMU 3TIEKTPUHECKUMN COEANHEHVNSIMU B BULAE BPEMEHHOM UMM HEM3ONMPOBAHHOW NPOBOAKM.
Y6eauTtbcs B UCNPaBHOCTY 3a3eMIEHNS SMEKTPUYECKON CUCTEMBI.

Bcerpa ncnonb3oBaTb cpecTBa UHAVMBUAYANbHON 3aLLUTLI U Apyrue Mepbl, NPeAYCMOTPEHHbIE MO 3aKOHY.

MpeaynpexpneHus AnA nonb3oBaTens
Opr)KaI-OLIJ,I/Ie YyCrnoBua MeCTa YCTaHOBKM NeYvn JOIMKHbI OTBeYaTh CrneayrolmM XapakTepucTtukam:

MECTO JOIMKHO ObITb CyXuM;

WCTOYHWKM BOAbI! U Tenmna AOIMKHbI ObiTb Ha Haanexallem pacCTOsIHW;

BEHTUMSALMS U OCBELLEHME LOIMKHBI COOTBETCTBOBATL MMIMEHNYECKMM HOpMaM U HopMaM Mo 6e3onacHoCTH,
NpeaycMOTPEHHBIM MO AEVCTBYHOLLEMY 3aKOHOAATENLCTBY;

HarmnonbHOE NMOKPbITUE AOIMKHO ObITb POBHBIM W MAOTHLIM AN 06ecneYeHnst NONHOThI OYNUCTKY;

B HenocpeacTBEHHOM BIM30CTY NEeYN He AOIMKHO OblTh HUKAKUX NPENSTCTBUN ANs ee Haanexallen BeHTUNSLMA.

Taloke nonb3oBaTesb AOMKEH:

cneauTb, YTODLI AETU He NPUGIIMXKaNMCh K paboTatoLLein neyn Ans nuuLbl;

cobGnofaTh NpeanMcaHnst HacToSLLIErO PYKOBOACTBE;

n3beratb AeMOHTaXa UM BCKPbITUSI YCTPOCTB 6e30MacHOCTY NeYu;

ObITb BCErga MakcumarnbHO BHUMATENbHbLIM, TO €CTb CIEAUTL 3a NPOLLECCOM paboThbl U HE UCTMONb30BaTL MaLLUMHY MpK

HarnM4uM OTBEKAOLLMX (DaKTOPOB;

e  cODMOAATL MHCTPYKUMM U YKa3aHUSA Tabrmyek, UMEIOLLMXCS Ha NeYn.
Tabnuykn SBRSKOTCA CPEACTBaMU TEXHWKM GE30MacHOCTU, U NOSTOMY AOMMKHbI BCeraa ObiTb XOPOLLIO YMTaeMbIMuK. Ecriv oHn
NoBpeXaeHbl U Hepa3bopuKMBbI, CriedyeT B 06si3aTeNlbHOM NMopsiake 3aMEHUTb KX, 3aMPOCUB 3anacHble Y Npou3BoanUTers.

e B koHUe paboTbl 1 Nepeq onepaumnsiMui ro 04YMCTKE Y TEXOBCTYKMBAHMIO OTKIOYaTh SMeKTpUYeckoe NuTaHue.

MpeaynpexpeHnsa AnA cneynanucTa No TeXHMYECKOMY O0GCnyXuUBaHUio
CO6J'IPO/J,aTb npeanncaHnd Hactoduwlero pykoBoactee:

Bceraa ucnonb3oBaTtb CpeAcTBa MHAMBUAOYANbBHOW 3aLUMTLI U Apyrue 3aluTHbIE CpeacTsa.
Mepeq Hadanom nobbix onepauuii no TO yb6eamTbes, Y4To NeYb A NULLbI, eCnv oHa paboTan, yke ycnena oxnagutbes.
Ecnu gaxxe ogHO M3 NpefoXpaHUTENbHbIX YCTPONCTB OkasbiBAETCS HEOTKaNMBPOBaHHBLIM UM HEUCTPaBHLIM, NeYb He
MOXET CUUTaTLCHA roTOBOW K paboTe.

e  OTKnoyaTb SNEKTPUYECKOE NUTaHMe nepep BbiNonHEeHWEM PaboT Ha ANEKTPUYECKMX, SNEKTPOHHBIX YaCTAX U
coeaVHUTENSAX.



3 OBLLIME XAPAKTEPUCTUKHA

XapakrepucTukum

Hwwke npueBeaeHbl obLume XapaKTepucTukn neyu:

1. T[naBHbIN BbIKNOYATENb;

2. [lepeaHAsa naHenb ynpas/ieHUs;

3. apo4yHasa NoBepXHOCTb;

4. Py4Ka 3aCNOHKM AbIMOX0A3;

5. [Obimoxoa;

6. Bbixoa Kabena nuTaHus;

7. DKBMMNOTEHUMaNbHOE

coegunHeHune;

8. TabaunuKka c TeXHUYecKumm

OAHHbIMMU.

TexHun4yeckue gaHHbIe

TexHU4YecKkue xapakTepucTuKku Mogenk
pakTep MAX 4 MAX 6 MAX 6L MAX 9
B ﬂ’(‘é';’)‘B 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
e ﬂ’(‘C”“JA’)‘B 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
K-Bo nuuu B @ 34 cm 4 6 6 9
Kamepe @50 cm 1 2 2 4
AnekTponuTaHue B gggg :13 gggg :13 230B 3 230B 3
(50/60 I'u) 400B 34N 400 3+N 400B 3+N 400B 3+N
MakcumanbHas
noTtpe6nsiemas kBT 5,6 7,3 9,9 12,9
MOLLHOCTb
" 230B 1 24,3 32 - .
aKCumMalrnibHoe
noTpeGneHue 230B 3 17.2 22,5 25 32.4
(A) 400B 3+N 12,6 15.4 14.6 18.4
CeueHue Kabensi 230B 1 3G4 3G6 . '
nuTaHuA 230B 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(D ELLEY) 400B 3+N 5G2.5 5G2.5 5G2,5 5G4
MakcumanbHas
paGouas °C 450
TeMnepaTypa
Bec HeTTO Kr 74 97 97 130
T R ﬂ’(‘é"fn’;B 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135%53
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Mogenb
TexHUYeCKUe XapaKTePUCTUKM MAXS MAX 12 MAX 2L MAX 18
BHewWHMe pasmeps ﬂ’(‘é':ﬂ’)‘B 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
e ﬂ’(‘éﬂ’)‘B 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
K-BO nuuL B @ 34 cm 4 6 6 9
Kamepe @50 cm 1 2 2 4
230B 1 230B 1
mppcive | oo | S8l | BEL | gmen |z
400B 3+N 400B 3+N
MakcumanbHas
norpe6nsiemas kBT 11,2 14,6 19,8 25,8
MOLLHOCTb
MakcumanisHoe 230B 1 24,3 (%) 32 () . .
noTpebneHue 230B 3 34,4 45 50 64,8
) 400B 3+N 24 5 31 27.3 372
CeyveHue Kabens 230B 1 3G4 () 4G6 () . .
B 230B 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(M) 400B 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
MakcumanbHas
paGouas °C 450
Temnepartypa
Eoeyiee X 149 175 177 235
T e ﬂ’(‘C”“JA’)‘B 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Ana aTolt Moagenn npeaycMOTPeH ABOMHOW Kabenb NUTaHUA.



4 YCTAHOBKA

Pasrpyska v nepemMelueHue nevm

Buirpy3ka 1 nepemMeLLeHne neur LOMMKHbI OCYLLECTBISATHCS
cunammn KeanuuumMpoBaHHOTO MepcoHana npu nomMoLum
aBTonorpy3yuka.

a3mMelleHune ne4vyum

Onepaumn yCTaHOBKM NEYM [AOSHKHbI  OCYLLECTBIIATHCH
KBanMWUMPOBaHHLIM MEpPCoHanoM B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM, FOCYAAPCTBEHHBLIMW Y €BPONENCKMMIN HOPMaMW.
MpokoHTponupynTe, 4TOOLI OMOpHas MOBEPXHOCTb MecTa
YCTaHOBKM Oblna pOBHOM 1 AOCTATOYHO MPOYHOM B pacyeTe Ha
BEC MaLUVHbI.

Mocne n3BneYeHust u3 YMaKoBKM, BbINOMHUTE
no3NLMOHMPOBaHNE  nedn, cobnogas  MUHMMAarbHbIE
pacctosiHns  6esonacHOCTM  OT CTeH wunn  apyroro
obopyanoBaHus.

[na xopollen BEHTUNSAUMM nedm Heobxoaummo obecneynTb
MWHUMAsbHbIE — PacCTosiHAA  OT  CTeH wunu  apyroro
obopynoBaHus He MeHee 10 CM c3agu U CO CTOPOHbI NIEBOW
GOKOBMHbI YCTpOWCTBA.

C npaBoWi CTOpPOHbI HEOBXOAMMO OCTaBUTb MUHUMYM 20 CM
Ons OBvXeHWe Bo3ayxa. [[4e BO3MOXHO, kak MUHUMYM 50 cm
anst obecneveHns ynobcTBa AOCTyNa K SEKTPUYECKON
cucteme ans TO unm pemoHTa.
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Ypanurte npegoxpaHuTenbHble INTIeMeHTbl U3 NoOJNIUCTUpoOIia BMeCcTe C 3alMTHOW NIIeHKOW, He NPpUMeHAA MHCTPYMEeHTa,

KOTOprﬁ MOXEeT noBpeauTb NOBEPXHOCTU MALUUHDbI.

NEPEQ BKIKOYEHMEM NEYX YOANUTb NEHOMMNACT U3-NoQ4 KAMHEW.
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NMoacoeanHeHue K cuctemam (anekKTpuyeckoe noakKrnroyYeHue)

Meub nocTaensieTca 6e3 kabens nutaHus. [logknoyeHue K SﬂeKTpVI‘-IeCK017I CeTNU [OOJIKHO BbIMOJIHATLCA Yepes
,El,l/ld)(*)epeHLl,l/laJ'lebWI TepMOMaFHI/ITHbIVI BblKNnto4aTeslb C nNoaxoAdLnMn XapakrtepUuctukamu. PaccTositHne MWHMManbHOro
pa3MbIKaHNA KOHTAKTOB B HEM [OJXHO ObITb HE MeHee 3 MM.

[ns NoAaKMoYEHWst NeYM K CETU NEKTPONUTaHWS: HE06X0AMMO BbINOMHUTL CrieaytoLLee:
e  CHATb NpaBylo GOKOBUHY;

e  MOAKMOYNTL NPOBOAHUKM Kabensi NUTaHus, KOTopbIn aormkeH 6biTb Tna HO7-RNF v npontn TMNoBble UCMbITaHWS, K
KnemMHon konogke. CeyeHne NPOBOAHMKOB kabens OOmMKHO COOTBETCTBOBATL NPeAnNMCaHnsIMN OEVCTBYOLLMX HOPM.

230V 1Ph+T

J30W 3Ph+T

_400Y 3Ph+]l+T

L1 L2 L3 ‘I:l JT—
QOO

KPOME TOIo, HEOBXOAMMO COBIIOOATb CNEAYIOWMUE NPEANMUCAHUA:

. MecTto coeanHeHus ¢ ceTbio AneKTponnTaHna goImKHO ObITb NerkoaocCTynHbIM U HE Tpe6OBaTb HUKaKUX CMELLIEHWN.

. MecTo noaknioveHnst JOMKHO OCTaBaTbCA ferko AOOCTYMNHbIM U NOCIe YCTaHOBKN MallUHbI.

o PaccrosHue mMexny MaLUNHOWM 1 MECTOM MOAKITHOYEHNST HE OOSTPKHO Tpe6OBaTb HaTsPKeHNs1 kabensa NUTaHus. Kpome
TOro, cam kabernb He JOMKeH nponerartb Nnog oCHoBaHMEM MallUHbI.

. Ecnun kabenb nutanus noBpeXxaeH, OH O0JDKEeH ObITb 3aMeHeH cny>|<6017| TEXHUYECKOMN nogaep XXk nnm
KBaJ'IVId)VIU,VIpOBaHHbIM TEXHUKOM BO 130exXaHme nodbIxX PUCKOB.

3a3emMneHue

Bo ncnonHeHve genicTaytoLwmx HOPM 0BA3aTenbLHO NOAKMIoYanTe 06opyaoBaHMe K IKBUNOTEHUMarnbHou cucteme. Ee

3O PEKTMBHOCTL JOMKHA AOMMKHBIM 06pa3oM NPoBEPHATHCH COrNacHO AENCTBYOLLMM HOPMaM.

CoenvHeHWe OCyLLECTBNSETCA MPU NMOMOLLM CreLMarnbHOM KneMmbl B 3adHel YacTu neun, kabenem ceveHvnem He meHee 10
KB.MM2.

OTa knemma obosHaveHa cnegyrowmmMm CUMBOJIOM!



5 OPIrAHbI YNPABJIEHUA

OnucaHune naHenu ynpaBneHus

6 SKCIMIYATALIUA

dyHKUMOHaNbHasA NnpoBepkKa

I'Ipe>|<,u,e 4YeM 3axKe4b OYyXOBKY, NpoBepbTe:

° KaK CHATa 3alluTHada nneHka tam, rge ectb;
° Bbl npaBuIiibHO BCTaBUITN BUJIKY B PO3ETKY 3JIEKTPOMUTAHUA;

69

1. [‘MaBHbIN BbIKNOYAaTEND;

2. Bbikntoyatens NoaceeTku
>KapoyHon kamepbl;

3. aHarorosbI KOHTPOSbHbIN
TEepMOMETP;
4. TepmocTart Perynuposku

TemnepaTypbl CBOAA;

5. CBETOBOW MHAOMKATOP TeMnepaTypbl
cBOJa CBOAa;

6. [‘MaBHbIN BbIKNOYAaTEND;

7. Bbikntouatens NoaceeTkm
>KapoyHon kamepebl;

3apy6bka| temnepartypa(°C)
0 0
80
100
150
200
250
280
300
350
400
450

Olo|N|[O|O|_|WIN|—~

-
o

* YTO HanpsaXxeHune nNUuTaHua, HanpsaxeHne nuTaHna n MOLWHOCTb ABMAKTCA COBMEeCTUMOCTbIO U KOHYCHOCTbIO

OaHHbIX Ha Tabnuyke, NpMKpenneHHoN cOokKy;

I'IepBoe BKJNTHOYeHUue neyum

ﬂpm nepBOM UCNOJ1b30BaHUK Nne4vn pekoMeHOyeTCA HarpeTb ee B XOJTOCTOM peXxunme B Lienax yCTpaHeHUA HENPUATHbIX
3anaxos, BbI3BaHHbIX UCNAapeHneM OrHeyrnopoB U BHYTPEHHUX MeTalmIM4eCKnx yacren.

Mpouenypa:
e  OTKPbITb A0 MaKCUMyMa KnanaH AbIMoxoaa

*  MOBEPHYTb IMaBHbIN BbIKMoYaTernb B NONoXeHue “1” nocne npoBepKM 3NEKTPUYECKOro NMTaHns neyuu
e oCTaBWTb paboTatoLler neyb (B XONOCTOM peXnME), Mo MeHBLLEN Mepe, Ha NPOTshkeHUM 8 YacoB Npu TemnepaTtype

150° oo nepBoW BbINEYKM.
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®A3A 3ANYCKA

Mocne noacoeanHEHNS NeYmn K INEKTPUYECKON CETU NOBEPHYTL MMaBHbIM BbIKIloYaTeNb B nonoxeHue “1”. NoBepHyTb
Py4YKvn TEPMOCTATOB [0 Xefaemow TemnepaTypbl. Takum obpa3om, akTUBUPYIOTCS HarpeBaTesibHbIe 3fIeMEHThI cBoAa U
noda, u BKINOYalTCsl COOTBETCTBYIOLLME CBETOBbIE MHANKATOPLI.[lepBoe BKIKOYEHNE Neyun.

O6Gwme ykazaHusi No NPUTrOTOBIIEHUIO

Bpemsi 1 TemnepaTypa NpUroToBEeHNs NULLLI U aHANOMMYHbLIX NPOOYKTOB 3aBMCAT OT (DOPMbI U TOSLLMHLI TECTA, a Takke OT
KOnu4ecTBa 1 B1aa A06aBNEHHbIX UHIPeAMEHTOB.

Mo 3TMM MpUYMHaM pekoMeHOyeTCs NPeABapUTENIbHO BbIMOMHUTL HECKONMBbKO MPoG MPUrOTOBMEHWS!, YTOBLI fydlle MOHATbL
XapaKTepuCTUKu 1 paBoTy neyn.

OpHeHTMPOBOYHO HAaCTPOMKU Nneyn crneytoLume:

e 3acnoHka apIMoxoaa AOMMKHA ObITb 3aKpbITON, NOKa NeYb He AOCTUMHET 3aJaHHON TemnepaTyphbl;

e PekomeHayeTcsi FOTOBUTb HENOCPEACTBEHHO Ha KaMHSAX, YTOObI MONyYMTb NyYLLIUA pe3ynbTaT NpoayKTa;

e  YcTaHaBnuBaWnTe TemMnepartypy BepxHen Yyactu Ha 3HadeHne ot 300 go 320 °C, a TemnepaTypy HWKHER YacTu - oT

250 pgo 280 °C B criy4ae NpuUroToBeHNs HEMNOCPEACTBEHHO HA KaMHSIX.

B cnyyae BbINOMHEHMS HECKOMNbKUX BbiNeYek MOAPsA, yBenuubTe Temnepartypy BepxHen 4dactm go 350 °C, a
Temneparypy HwkHen yactu go 300 °C.

e [lpy NpUroToBNEeHNM Ha NPOTUBHE, YCTAaHOBUTE PEKOMEHAYEMbIE 3HAYEHUSI.

Mcnonb3oBaHUe 3aCNOHKU AbiIMoXxoAaa

KnanaH razootBofa No3BONsET perynnposaTb OTBOA AbIMOB M NapoB 13 KaMepbl BbiNedku U obecnedmBaTth yaepXaHve B Hel
Tenna.

Ha ctagum pasorpesa neuv pekomeHOyeTCsi OCTaBnATb KranaH NMONHOCTLIO 3aKpbiThliM, YTODbI AOCTUYL B KpaTyanllne CpOoKu
Xenaemon Temnepatypsbl. B xoge npouecca Bbineykn perynupynTe KrnanaH no notpebHoctu.

BbiknoyeHue neyu

[ns1 BLIKNIOYEHUSI NEYM BbIMOMNHUTE CriegytoLlee:

e [loBepHUTE TepmocTaT B nomnoxeHue 0;
e OBEPHMWTE MMaBHbI/ BbIKMOYaTENb B NonoxeHue 0.

7 TEXHUWYECKOE OBCITYXUBAHUE U OYNCTKA

Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTH

Mepen ocywectsneHmem nobbix paboT No TEXHUYECKOMY 0BCIYXMBaHUIO MPUHATL Criegyrolme mepbl
NPeaoCTOPOXKHOCTU:

Y6eauTbecs, YTO NeYb BbIKIIOYEHA U NOMHOCTBLIO OCTLING;

Y6eauTbCA, YTO NeYb He NOAKII0YEHA K CETU SMEKTPONUTaHWS;

Y6epunTbCA, YTO NUTaHNE He MOXeT OblTb CryvanHo noakntodeHo. OTcoeauHUTDb LUTENCENbHY0 BUSKY OT
pO3eTKY;

Ucnonb3oBaTtb cpeAcTBa UHAVMBUAYaNbHOW 3alWWThl, NpedycMOTpeHHble gupekTnson 89/391/ESC;

He ucnonb3oBaTb XMMU4eCkue BeLLeCTBa Ha OrHeYMNOPHbIX KAMHAX Y BHYTPEHHMUX YacTHAX Neyu;

He ncnonb3oBatb BoAy 13 TPy6 MM MOEYHbIX MaLUUH BbICOKOrO AABEHMNS;

He ucnonb3oBaTb abpa3uBHble MaTepuarnbl Unv ryoku ans YNCTKU CTEKON ABEPU N METaNNNYECKNX YacTen neyu;
He 4nctuTb CTEkno aBepw, Korga oHO ropsiyee;

YcTaHOBUTb BCe 3alUuThbl 1 aKTUBUMPOBATb BCE 3aLUMTHbIE YCTPOWCTBA NOCIe 3aBepLUeHns TexobcnyXmBaHus
WM PEMOHTHbIX paboT, nepen NOBTOPHbIM NPUBEAEHMEM NEYn B AeNCTBME.

NMnaHoBoe TexHu4Yeckoe OGC.ﬂy)KVIBaHI/Ie, BbiNONTHAEeMOe nonb30oBaTesiemMm

Bo Bcex Halumx neyax Hy)kHa NpocTasi TOYHOCTb M TOYHOCTb, YTODLI ObITb YBEPEHHbBIM.

Mkl pekomeHayeM BaM He UCMOoNb30BaTb Heabpa3uBHble, abpa3mBHbIE UMW €0KUE XMMUYECKME BELLECTBA HU NPU KaKnX
obcTosATenbcTBax. AGCONOTHO n3berante NCNONb30BaHNS BOAAHBIX CTPYM, PasfMyHbIX UHCTPYMEHTOB, rpybbix
abpasuBHbIX cpen, Takmx Kak

OuncTka BHELHMX MOBEPXHOCTEN OYXOBKU, HAPYXXHbBIX YacTen U3 HepXXaBeoLLen CTanu, CTanbHOro ctekna u
ANEeKTPUYECKUX NaHenemn oTKNIYEHbI.
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WcnonbayiiTe MsArkyto HeabpasnBHYyH ryoKy Unu MArKyt TKaHb, CIierka yBraXHEHHYH0 HeWTparibHbIM HERTparibHbIM
BelecTBOM. B nobom cnyyae HeT cTpyii Bodbl, KOTopble GyayT NPOHMKaTb B 3M1EKTPUYECKME YacTu, HAHOCS UM
cepbesHbiil Bpes,

BHennaHoBoe TexHU4YecKoe 06cny)|(V|BaHV|e, BbinoJiIHAeMoOe cneuynann3mposaHHbIMUA
TeXHUKamum

[na BbinonHeHus nobOoOM onepaumn, He OTHOCSILLENCS K KOMMEeTeHuuM nonb3oBaTens, Heobxoaumo 3anpocuTb
BMELLATENbCTBO CNeLnanM3mpoBaHHOIO TEXHUKA.

[nst aToro obpaTuTech k Ballemy Aunepy Wunm B permoHarnbHyto Cry»0y TEXHUHECKOM NOOOEPKKM.

Mepen BbINONHeHWeM no6GOKM onepaumm MO TEXHUYECKOMY OOCIY>KMBAHMIO OTKITHOYMTE SreKTponuTaHue u cobnopaniTe
«Mepbl NpegoCTOPOXKHOCTUY.

3amMeHa namn ocBelWeHNA

¢ 3anpellaeTcs 3aMeHATb flaMnbl, €CNU NeYb ropsiyas;

¢ [lopoxauTe, NoKa Neyb OCTLIHET.

¢ He npukacaitech k namne pykamu, Bcerga ucrnonb3ynTe nepyaTku, KyCok 6ymMmaru unm TkaHb, YToObl He
noBpeAuTb NlaMny U, Kak crieacTBUe, He COKPaTUTb CPOK ee CIyXObl;

3amMeHa namMmnbl OCylWeCcTBNSETCA cneayrwwmMmMm obpasom:
CHSATb CTEKNOo Nnamnsl;
MoaHATL Namny, YTobbl CHATDL €€;

AKKypaTHO BCTaBUTb JNamMny, CTapadACb He NOrHyTb KOHTAKTbI;
YCTaHOBUTb Ha MECTO CTEKIO famnbl.

—
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3amMeHa cTekna gBepwu
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NG l 1 T =] CHATb NepeaHIo NaHenb YNpaeneHusl, He 0TCOeaVHSS NPOBoAa.
o= YOEPXKMBAIOLLYHO LUTUMT NPYXWUHBI, Y NOBEPHYTb OTBEPTKY
—;é—_ﬁ\@ \ MPOTMB YaCOBOW CTPENKW, YTOGLI 0CBOGOAUTL MPYXKMHY.

BbIKpYTUTb BUHTBI C NEBOM CTOPOHbLI ABEPU U CHATL €€ C CHATb BHYTPEHHIOK OBEPb 1 3aMEHUTb CTEKIO.
[ABEPHOI pambl [lnsi cGOpKM BbINOSHUTL AEVCTBUSI B 0GpaTHOM NMopsiake.

3amMeHa NpyXWHbI ABEpU

YT106bl 3aMEHNTb NPYXNHY
OBepu, BHa4vane Heobxoammo
BbINOMHWUTb UHCTPYKLMK
npegblaylien rnaebl (3ameHa
CTeKra ABepu) A5t CHATUSA
[OBEpU C NeYn n gemMoHTaxa
BHYTpPEHHEN ABEPU.



M3Bneyb WTUGT, YTOOLI CHATL NPYXXUHY;

3amMeHa HarpeBaTenen
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Mocne geMOHTaXa BHYTPEHHEN JBEPU CHSATL CTOMOPHOE KOMbLIO, GrioKMpytoLLee WTUGT NPYKUHbI (PUCYHOK CrieBa);

3aMeHUTb NPYXUHY N YCTaHOBUTb Ha MECTO LUTUET CO CTOMOPHBLIM KOMbLOM (PUCYHOK Cripasa);
[nst MOHTaxa ABepu BbINOMHUTL AENCTBUS B 0BpaTHOM MOPSiAKe.

Mocne BbinonHeHus «Mep NPeaoCTOPOXHOCTUY 3aMEHUTL HarpeBaTeny ABepy creayowmm obpasom:

YUT06bl 3aMEHUTL HarpeBaTeny BepXHen YacTu, CHATbL NpaByto BOKOBYIO NaHerb;
OT1coeanHMTL NPOBOAA NUTaHWS HarpeBaTenen, KoTopble A0KHbI OblTb 3aMeHEHb;
OTOABVHYTb KaMeHHyIo BaTy ANs AOCTyNa K KPenexXHbIM BUHTaM UMK rankam HarpesaTenen, KoTopble A0SKHbI ObITb

3aMeHeHBbI;

o CHATb HeucnpaBHbIN HarpeBaTenb N 3aMEHUTb Ero Ha HOBbIW;
e [N NOBTOPHOW COOPKU BbIMOMHUTL AENCTBUSA B 0OpaTHOM Nopsiake.

e YTOObLI 3aMEHUTb HarpeBsartenun HWXXKHEW 4acTu, CHATb npasyto 60KOBy}0 naHersb;
o OtcoegnHuTb nposoaa NUTaHnA HarpeBaTeneVl, KOTOpPbIe OOIMKHbI ObITb 3aMEHEHbI;
(] OTO,D,BVIHyTb KaMeHHYI0 BaTy ANA AOCTYyNna K KpeneXHbiIM BUHTaM Unn ravikam HarpeBaTeneVl, KOTOpPbI€ OOJTKHbI ObITb

3aMEHEHDbI;
e CHATb NNUTbI HWKHEN YacTy;

e CHATb HencnpaBHbIN HarpeBaTernb U 3aMEHUTb €ro Ha HOBbIW;
e YCTaHOBUTb Ha MECTO MANTbLI U ANsi TOBTOPHOM COOPKM BLIMNOMHWUTL AENCTBUS B 0BpaTHOM nopsiake.

MHCTpyKUMM NO 3aKa3y 3anacHbIX YacTeMn

YT06bI 3aKa3aTb 3anacHble YacTu, Heobxoaumo coobLMTE creytoLime AaHHble, KOTOPbIE HAX0OaTCs Ha cepebpucTon

Tabnunyke, pacnonoXXeHHOW Ha NPaBOn CTOPOHE Meyw:

Mopenb neuu;

Koa getanu (CcMm. cnncok 3anacHbIX YacTen);
Heobxoaumoe konn4ecTso.

3aBoacKkon Homep NeYn (CepUnHBIN HOMEP);

8 BO3MOXHbIE HEUCIMPABHOCTU, CUTHAJIbI TPEBOI' n

OLUNBKU

HEUCNPABHOCTU ®»YHKLUNOHUPOBAHUA

HeucnpaBHoOCTb

Bo3moxHas npuynHa

PeweHune

Meyb He HarpeBaeTca HECMOTPSA Ha TO, YTO
TemnepaTtypa ycTaHOBNeHa COOTBETCTBYIOLLMM
o6pasom. CBeToBble MHAMKATOPbI
HarpeBaTesbHbIX 3/IEMEHTOB BbIKIO4Y€EHbI

["NaBHbIN BbIKNOYaTENb BbIKITHOYEH
(mosuuyunoHnpoBaH Ha "0")

[MoBepHyTb rmaBHbIv
BbIKITOYaTENb B
nonoxexwve "1"

Meyb He HarpeBaeTcd HECMOTPA Ha TO, YTO
rMaBHbIN BbIKMAOYaTEb HAXOAUTCA B MOMOXEHUN
1,n TeMnepatypbl YCTaHOBJ1EHbI
COOTBETCTBYOLLNM o6pasoM. CeeToBblE
MHOUKaTOpPbI HAarpeBaTeslbHbIX 3JIEMEHTOB
BbIKITKO4Y€HbI

OTcyTCTByeT SNIEKTPO3HEPINA B CETU

MpoBepuTb rNaBHbIN
KOHTaKTOop, pO3eTKY,
BUIKY U
TokonoABOAALLMI
kabenb

AHanorosbiM TEpPMOMETPOM He BbIiABNAETCA
noBbllLeHne TeMmnepaTypbl HECMOTPA Ha TO, YTO
HarpeBaTenbHble 3MIEMEHTbI (PYHKLMOHUPYIOT
COOTBETCTBYHOLMM 06pa3om

HewucnpaBHOCTbL aHanorosoro
TepMomeTpa

lMpounssecTn 3ameHy
aHanorosoro
TepMomeTpa

BHYTpeHHsi1 ocBeTUTENbHAs Namnoyka He
BKMoYaeTcs

Jlamno4ka neperopena

lMpounssecTn 3ameHy
NamMnoyku

BHyTpeHHﬂH ocBeTUTEesrlbHadaA nammno4yka He
BKI1KO4aeTcsa

BblkntoyaTenb namnoyku Hemcn paBeH

I'Ipomssecm 3aMeHy
BbIKIKOYaTeNna 1aMrno4kum

BHyTpeHHﬂH ocBeTUTEesrlbHadaA nammno4yka He
BKIHO4aeTcaA

OTcyTCTBI/Ie ANEKTPUYECKOro nnTaHnAa Ha
JlaMrno4ke

MpoBepuTtb
anekTpnyeckoe
CcoefMHEHME NaMMNOYKM
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JJononHuTensHo
OTKPbITb KrnanaH u
[lBepb 3akpbITa, HO BbIXOAUT ObIM [poccenbHbI KnanaH AbIMoxo4a 3akpbIT | MPOBEPUTL €ro
COOTBETCTBYIOLLIEE
O YHKUMOHNPOBAHKE.
YcTaHoBUTL
YKapoyHasi kamepa He HarpeBaeTcs YcTaHoBMNEHHbIE TeMnepaTypbl TemnepaTypbl
COOTBETCTBYIOLMUM 06pa3om SABNSAOTCS CIMLIKOM HU3KUMMU COOTBETCTBYOLLUM
obpaszom
YKapoyHas kamepa He HarpeBaeTcsl MpouseecTn 3ameHy
COOTBETCTBYHOLMM 0O6pa3om, HECMOTPS Ha TO, OavH 1Ny HeckonbKo HarpeBaTenbHbIX HencrnpaBHbIX
YTO YCTaHOBIEHHbIE TEMMEpPATYpPbl SABNSAOTCS 3NEMEHTOB SIBMAOTCSH HEUCNPaBHbIMU HarpeBaTenbHbIX
COOTBETCTBYHOLLUMMMU 31EMEHTOB
MpoBepuTb 1 Npu
Temnepartypa NpoAomKaeT NOBLILATLCS CBbILLE
[aTtumk TepmocTaTa/oB UK KOHTaKTbI HeobxoaumMocTun
napamMeTpoB, YCTAaHOBEHHbLIX MOCPEACTBOM
TepMocTaTa HeucnpaeHbl NPOM3BECTU 3aMeHY
TEPMOCTaTOoB
TepMocTara/oB
. CHsaTb oBepuy u
[lBepLa He ocTaeTcs 3aKkpbITOM
OcnabneHune NpyXuHbl ABepLbl NPOM3BECTU 3aMeHY
COOTBETCTBYOLLMM 06pasom .
BHYTPEHHEN NPY>XUHbI

9 UHOOPMALINA NO AEMOHTAXY U YTUITU3ALIUA

B coomeemcmeuu co cm. 13 SakoHodamernbHo20 dekpema om 25 urons 2005 2. Ne 151 «O npusedeHuu 8
deticmeue dupexkmues 2002/95/EC, 2002/96/EC, 2003/108/EC, kacarou uxcsi CoKpawieHUs UCrosib308aHUsT
OnacHbIX 8EUECITI8 8 TIEKMPUYECKOM U 3/1EKMPOHHOM 060pyd0o8aHUU, @ maKkxke ymurusayuu omxo0os».

CumMBoOn nepevepkHyTOro MycopHoro 6aka Ha npmMbope Minn Ha ero ynakoBke YKasbIBaeT, YTO MO UCTEYEHUMN CpOKa CIyXObl
nsgenve OormkHo BbiTb CAAHO Ha YTUNM3aLMIO OTAENBHO OT APYIX OTXOM0B.

OpraHu3saums 1 ynpasneHue cbopom 3Toro npnbopa B KOHLLE Ero cpoka Cry»bbl ocyLLecTBRsSieTcs npoussoanTeneM. Moatomy,
Korga nonb3oBaTento NoTpebyeTcs BbIGPOCUTL AaHHbIN NPUGOP, OH AOIMKEH CBA3ATLCSA C NPOVU3BOANUTENEM U CreaoBaTb
cucTeme, NPUHATOM NPOM3BOAUTENEM MO pasaernbHoMy cbopy 06opyaoBaHMS B KOHLIE €r0 Cpoka CryXObl.

PasgenkbHbin cbop BbIGpOLLEHHOTO 0DOPYA0BaHNS C €ro NnocneayoLLer OTNpaBkon Ha nepepaboTky, 06paboTKy 1
9KOnorn4yeckn coBMeCTMmyro ytunmsaumio nomoraet n3dexkaTb BO3MOXHbIX HEeraTUBHbIX I'IOCJ'Ie,D,CTBI/IVI ana on<py>+<arou.|,e17| cpeabl
1 300poBbA, 1 CI'IOCOGCTByeT NOBTOPHOMY MUCMNOJ1b30BaHUIO n/vnn nepepa60TKe MaTtepuanos, U3 KOTOPbIX COCTOUT
obopynoBaHve. HesakoHHas yTunmnsaumsa u3genus ero agepxarenem Befet K NpUMMEHEHNI0 aAMUHUCTPATUBHBLIX CaHKLIWIA,
npeagyCcMoOTpPeHHbIX ,El,GVICTByPOLLI,I/IM 3aKoHOOaTesIbCTBOM.

3aperucTtp. B HaumoHansHom PeecTpe nponsBoauTenen anekTpuyeckoro u anekTPoHHOro o6opyaoBaHus 3a
Homepowm: IT08020000000645
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EXPLODED VIEW and SPARE PARTS LIST
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COMPLETE DOOR for model 4-6-8-12; Exploded view position 3, code S35FN55066

COMPLETE DOOR for model 6L-9-12L-18; Exploded view position 3, code S35FN55067



Entry 4 MAX code PO7EN10083

82

Pos. Code Description

1 S40FN55007 Entry LH side panel 4-6L MAX

2 S40FN55005 Entry RH side panel 4-6L MAX

3 S35FN55066 Entry complete door 4-6-8-12 MAX
3.1 S66PT55025 Entry door assembly 4-6-8-12 MAX
3.2 S34FN55016 Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX
3.3 A90MI65003 Elesa handle |1 280/115 M12

3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065008 Hollow tile 350x700x14

5 A87RZ65005 Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

6 A87RZ65005 Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C
12 A86EL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX77005 Single-phase thermostat Tmax=450°

15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A87IL72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A87IL72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61007 Hollow tile RH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-3 S41CM61008 Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4 S41CM61003 Back Hollow tile Prime 8

R-5 A950065008 Hollow tile 350x700x14




Entry 8 MAX code PO7EN10087

83

Pos. Code Description

1 S40FN55003 Entry LH side panel 8-12L MAX

2 S40FN55001 Entry RH side panel 8-12L MAX

3 S35FN55066 Entry complete door 4-6-8-12 MAX
3.1 S66PT55025 Entry door assembly 4-6-8-12 MAX
3.2 S34FN55016 Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX
3.3 A90MI65003 Elesa handle | 280/115 M12

3.4 AO0OPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065008 Hollow tile 350x700x14

5 A87RZ65005 Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

6 A87RZ65005 Resistor 2800 W 230 V Prime 4-8

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C
12 AB6EL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB6EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX77005 Single-phase thermostat Tmax=450°

15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A87IL72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61007 Hollow tile RH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-3 S41CM61008 Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4 S41CM61003 Back Hollow tile Prime 8

R-5 A950065008 Hollow tile 350x700x14




Entry 6 MAX code PO7TEN10084

Pos. Code Description

S40FN55021

Entry LH side panel 6-9 MAX

2 S40FN55023 Entry RH side panel 6-9 MAX

3 S35FN55066 Entry complete door 4-6-8-12 MAX
3.1 S66PT55025 Entry door assembly 4-6-8-12 MAX
3.2 S34FN55016 Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX
3.3 A90MI65003 Elesa handle | 280/115 M12

3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065009 Hollow tile 350x1050x14

5 A87RZ65065 Resistor 3650 W 230 V

6 A87RZ65065 Resistor 3650 W 230 V

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C
12 A8BEL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11
14 A88TX77005 Single-phase thermostat Tmax=450°
15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10
17 A871L72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61010 Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3 S41CM61009 Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4 S41CM61003 Back Hollow tile Prime 8

R-5 A950065009 Hollow tile 350x1050x14




Entry 12 MAX code PO7EN10088

85

Pos. Code Description

1 S40FN55019 Entry LH side panel 12-18 MAX

2 S40FN55017 Entry RH side panel 12-18 MAX

3 S35FN55066 Entry complete door 4-6-8-12 MAX
3.1 S66PT55025 Entry door assembly 4-6-8-12 MAX
3.2 S34FN55016 Counterdoor assembly 4-6-8-12 MAX
3.3 A90MI65003 Elesa handle | 280/115 M12

3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065009 Hollow tile 350x1050x14

5 A87RZ65065 Resistor 3650 W 230 V

6 A87RZ65065 Resistor 3650 W 230 V

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C

12 A8BEL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX77005 Single-phase thermostat Tmax=450°

15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A871L72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61010 Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3 S41CM61009 Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4 S41CM61003 Back Hollow tile Prime 8

R-5 A950065009 Hollow tile 350x1050x14




Entry 6L MAX code PO7EN10085

86

Pos. Code Description

1 S40FN55007 Entry LH side panel 4-6L MAX

2 S40FN55005 Entry RH side panel 4-6L MAX

3 S35FN55067 Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 S66PT55026 Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 S34FN55018 Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 S66MG55003 Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065008 Hollow tile 350x700x14

5 A87RZ65010 Resistor 900 W 230 V

6 A87RZ65007 Resistor 750 W 230 V

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C

12 A8BEL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX85003 Three-phase thermostat Tmax=450°

15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A871L72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61007 Hollow tile RH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-3 S41CM61008 Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4 S41CM61006 Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5 A950065008 Hollow tile 350x700x14




Entry 12L MAX code PO7EN10089

87

Pos. Code Description

1 S40FN55003 Entry LH side panel 8-12L MAX

2 S40FN55001 Entry RH side panel 8-12L MAX

3 S35FN55067 Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 S66PT55026 Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 S34FN55018 Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 S66MG55003 Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065008 Hollow tile 350x700x14

5 A87RZ65010 Resistor 900 W 230 V

6 A87RZ65007 Resistor 750 W 230 V

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C

12 A8BEL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX85003 Three-phase thermostat Tmax=450°

15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A871L72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61007 Hollow tile RH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-3 S41CM61008 Hollow tile LH Entry MAX 4-6L-8-12L
R-4 S41CM61006 Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5 A950065008 Hollow tile 350x700x14




Entry 9 MAX code PO7EN10086

88

Pos. Code Description

1 S40FN55021 Entry LH side panel 6-9 MAX

2 S40FN55023 Entry RH side panel 6-9 MAX

3 S35FN55067 Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 S66PT55026 Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 S34FN55018 Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 S66MG55003 Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065009 Hollow tile 350x1050x14

5 A87RZ65008 Resistor 1250 W 230 V

6 A87RZ65010 Resistor 900 W 230 V

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C

12 A8BEL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX85003 Three-phase thermostat Tmax=450°

15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A871L72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61010 Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3 S41CM61009 Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4 S41CM61006 Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5 A950065009 Hollow tile 350x1050x14




Entry 18 MAX code PO7EN10090

Pos. Code Description

1 S40FN55019 Entry LH side panel 12-18 MAX

2 S40FN55017 Entry RH side panel 12-18 MAX

3 S35FN55067 Entry complete door 6L-9-12L-18 MAX
3.1 S66PT55026 Entry door assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.2 S34FN55018 Counterdoor assembly 6L-9-12L-18 MAX
3.3 S66MG55003 Handle assembly 6L-9-12L-18 Entry MAX
3.4 AOOPT55003 Entry glass ceramic plate

3.5 A94GU65002 Joint Entry

4 A950065009 Hollow tile 350x1050x14

5 A87RZ65008 Resistor 1250 W 230 V

6 A87RZ65010 Resistor 900 W 230 V

7 A90MP65001 Spheric knob PLX.30-M8-C9

8 A871L74009 Rectangular glass for lamp

9 A87CX62006 Mammut assembly

10 A87IL73010 Lamp holder 80x65 G4 12V 20W

11 A871L72013 Hlogen lamp 12V 20W G4 T=450°C
12 A8BEL46004 Cable gland OBO 106 PG 21

13 AB86EL47003 Nut for cable gland OBO 106 PG 11

14 A88TX85003 Three-phase thermostat Tmax=450°
15 A87AZ69006 Red single-pole switch

16 S73FN55008 Thermostat knob AP10 scale 0-10

17 A871L72005 Warning light lamp 380 V

18 A88TC83001 Analogue thermometer 0-500°C

19 A930L65161 Control label

20 A87AZ69004 Four-pole switch 16A

22 A93AD00087 Resin coated label "PizzaGroup"

27 A86EL48001 Equipotential connection

29 A871L72012 Transformer 40VA 50/60Hz 230V+12V
30 S49IN55011 Transformer support

Options - Full refractory stone chamber

Pos. Code Description

R-1 A87IL74006 Dome-form lamp glass

R-2 S41CM61010 Hollow tile RH Entry MAX 6-9-12-18
R-3 S41CM61009 Hollow tile LH Entry MAX 6-9-12-18
R-4 S41CM61006 Back Hollow tile Prime 6L-9

R-5 A950065009 Hollow tile 350x1050x14
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A82FN55012-LIBRETTO FORNO ENTRY MAX 2022 PIZZAGROUP MULTILINGUA
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